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OS MELHORES VINHOS DO BRASIL
GUIA ABS-SP 2003/2004

A Associacao Brasileira de Sommeliers - Sao Paulo
esta apresentando a terceira edicao de seu Guia ABS - SP
Vinhos Brasileiros, o Unico realizado com metodologia
adequada para a avaliacao dos vinhos disponiveis
no mercado de Sao Paulo.

Para esta edigdo, foram introduzidas varias mudangas na ja consagrada metodologia do
Guia, visando aprimorar ainda mais os critérios usados para a aquisi¢do e avaliagao dos vinhos
brasileiros. Por uma questao de logistica e reprodutibilidade, todos os vinhos avaliados no Guia
foram comprados em lojas e supermercados da Grande Sao Paulo, da mesma maneira que o
consumidor o faria. Tal procedimento, além de garantir que todas as amostras sdo representativas
daquilo que se oferece ao consumidor, evita qualquer tipo de manobra que possa colocar em
davida a procedéncia dos vinhos avaliados. O painel de degustadores foi drasticamente reduzido,
integrado nesta edigao por diretores da ABS-SP, de reconhecida experiéncia na avaliagdo sensorial
de vinhos. A ficha de degustacdo utilizada foi a oficial da ABS-SP, a mesma que ¢ utilizada para a
avaliacao de todos os vinhos degustados na entidade. As degustacdes foram realizadas na sede da
ABS-SP, no periodo da manha, em condi¢des ideais de luz e temperatura, com a utilizagdo de tagas
ISO de degustacao para os tintos e brancos e tagas tipo flite para os espumantes. Os vinhos foram
degustados totalmente as cegas, em sua correta temperatura de servigo e separados por varietal
e, no caso dos vinhos de assemblage, em duas faixas de preco, o que acabou gerando uma nova
categoria de vinhos, que aparece pela primeira vez no Guia ABS-SP, que ¢ a categoria dos vinhos
premium. Mostramos em primeira mao os resultados das diferentes categorias de vinhos brasileiros,
destacando os trés primeiros colocados em cada uma delas. A integra do Guia ABS-SP Vinhos

Brasileiros 2003/2004 esta disponivel no site www.abs-sp.com.br

Salton Talento 2002 (83,7)
OTalento € um corte de cabernet
sauvignon, tannat e merlot, com
passagem em barricas novas

de carvalho francés. Mostra intensa
cor rubi, com reflexos violaceos,
jovem e vibrante. Seu perfil
aromatico & bastante complexo,
com frutas escuras em geléia,
frutas secas, chocolate, notas
resinosas e leves toques florais.
Equilibrado, macio, concentrado
e com boa persisténcia, tem

taninos finos e delicioso retro-olfato.

Don Laurindo Assemblage
Reserva 2002 (82,5/100)
Vinho de roupagem purpura,
de boa intensidade e sem
evolucao. Aromas delicados de
cana de agucar, frutas escuras,
com notas florais e toques de
alcatrao e defumado. Encorpado,
concentrado e ligeiramente
alcoolico, tem boa persisténcia,
taninos de boa qualidade

e retro-olfato agradavel.

RAR Reserva de Familia 2002

- Miolo (81,9/100)

Aqui a cor é rubi, intensa, com
reflexos purpura bastante
evidentes. No nariz mostra toques
evoluidos de couro e estabulo,
com frutas escuras e carvalho
tostado. Tem bom corpo, taninos
de média qualidade ainda bastante
presentes, boa concentracao

e persisténcia de média para longa.

Chandon Excellence Brut
Reserve (83,2/100)

Vinho espumante de cor
amarelo-palha intenso e toques

de cobre, com espumatizacao
perfeita, composta por bolhas
minusculas, numerosas

e persistentes. Possui aromas
bastante complexos, com

frutas maduras e frutas secas,
especiarias, lanolina e tostado.

Boa estrutura de boca, com
excelente acidez, espuma
consistente, equilibrio perfeito,
bom corpo, longa persisténcia

e aristocratico retro-olfato de frutas
secas, leveduras e tostado. Merece,
com meéritos indiscutiveis, o titulo

de Melhor Espumante Brut do Brasil.

Marco Luigi Brut (Adega Victor
Valduga) (82,4/100)

Vinho espumante de cor amarelo-palha
intensa, com reflexos dourados e
excelente espumatizacao. Destaque
para os aromas de frutas tropicais
maduras, com notas amanteigadas
e de coco, além de toques

de tostado. Bom ataque, com
acidez refrescante, espuma
consistente, boa persisténcia

e retro-olfato de frutas, com

toques de torrefacgao.

Cave de Amadeu Amadeu Brut
(80,2/100)
Vinho espumante de cor

amarelo-palha, de boa intensidade,

com bolhinhas minusculas

e numerosas. Aromas delicados
de frutas secas, com toques

de baunilha e manteiga.

Na boca tem grande frescor,
espuma consistente, bom
equilibrio, muito boa persisténcia

e retro-olfato de frutas e tostado.

ESPUMANTES
DIVERSOS

Salton Prosecco Brut 2004
(80/100)

Espumante de cor verde-citrino,
claro, com excelente espumatizacao
e aromas intensos e tipicos, com
notas citricas e florais. Leve, tem

espuma generosa e consistente,

com grande frescor e boa persisténcia.

Chandon Passion Demi-Sec
(77,8/100)

Delicada cor salmao,

neste espumante de intensos
aromas frutados, evocando
lechias e exibindo notas

florais. Tem boa docgura,

bem compensada pela refrescante
acidez, 6tima persisténcia

e intenso retro-olfato.

Cave Antiga Moscatel
Espumante 2003 (72/100)
Claro e delicado, com espuma
generosa, tem aromas muito
tipicos da moscatel, frutados
e florais. Leve, tem excelente
docura, boa persisténcia e

agradavel retro-olfato de limao.
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CHARDONNAY

Cavalleri Chardonnay 2002
(83,9/100)

Um tipico chardonnay do Novo
Mundo, de cor amarelo-ouro
intensa e aromas destacados

de frutas tropicais maduras, bem
emolduradas por carvalho tostado
e notas amanteigadas, com fundo
de baunilha. Ataque macio

e potente, com acidez e alcool
bem equilibrados, boa
concentracao, corpo médio

e persisténcia também média.

O retro-olfato, muito intenso,

mescla frutas e carvalho tostado.

Miolo Chardonnay Reserva
2002 (80,5/100)

Vinho de cor amarelo-ouro,
intensa e brilhante, com fortes
notas de tostado no nariz,
precedendo as frutas tropicais
maduras e a baunilha.

Na boca mostra acidez refrescante,
bom corpo, maciez, concentracao
e persisténcia médias.

O retro é dominado pelo

carvalho tostado.

Cordelier Chardonnay Reserva
2002 (78,8)

Dourado intenso na cor, este
chardonnay mostra aromas de

abacaxi e melao, muito maduros,

com notas de manteiga e leve tostado.

Na boca tem média concentracgao,
com acidez adequada, corpo
médio e boa persisténcia, com

retro-olfato delicado.

MERILOT

Don Laurindo Merlot 2001
(77/100)

Vinho de cor granada, demonstrando
grande evolucao. Os aromas sao
de frutas passas, com cacau, mentol
e tostado. Agradavel na boca,

é macio, com boa acidez, corpo
médio, taninos ja resolvidos e com

retro-olfato mentolado. Para beber ja.

Miolo Reserva Merlot 2000
(75,2/100)

A cor aqui é rubi, com evidente
halo de evolugao e aromas também
evoluidos de frutas maduras,

com baunilha, tostado e fundo
herbaceo. Na boca tem boa acidez,
mas sobra um pouco o alcool.
Tem taninos médios, corpo leve

a médio, persisténcia média e leve

adstringéncia final. Para beber agora.

Boscato Reserva Merlot 2002
(75/100)

Vinho de cor rubi, de média
intensidade, com aromas que
lembram frutas maduras e evidente
carater herbaceo. Ataque médio,
com boa acidez, taninos de média
qualidade, persisténcia média

e retro-olfato agradavel.

Pizzato Cabernet Sauvignon
2002 (80/100)

Vinho de cor rubi, escuro,

com interessantes aromas de frutas
escuras muito maduras, com notas
herbaceas muito finas, além

de chocolate e tostado. Otimo

na boca, tem refrescante acidez,
bom corpo, intensa concentragao
de sabores, taninos finos e muito
boa persisténcia Retro agradavel
de frutas e chocolate. Belo trabalho

com a cabernet sauvignon.

Boscato Cabernet Sauvignon
Gran Reserva 2001 (78,6/100)
Outro bom exemplar

de cabernet sauvignon, de cor
rubi, intenso e aromas de frutas
escuras (geléia de jabuticaba),
com chocolate, floral e carvalho
bem integrado. Na boca mostra-se
com corpo médio, boa acidez,
taninos de boa qualidade

e persisténcia também muito boa.

Don Laurindo Reserva Cabernet
Sauvignon 2002 (78,4/100)

Rubi violaceo intenso, este
cabernet mostra forga, com belos
aromas de frutas escuras, coco,
baunilha, especiarias e cana de
acucar. Ataque potente e macio,
tem bom equilibrio, taninos

finos e boa persisténcia final.

OUTROS
TINTOS

Cave de Pedra Tannat Reserva
2002 (78,2/100)
Potente e com boa personalidade,

este tannat mostra cor rubi/

violacea intensa e aromas

muito frutados, com chocolate

e especiarias. Macio e levemente
alcodlico, tem taninos de boa
qualidade ainda bastante
presentes, bom corpo

e persisténcia média a longa.
Destaque para o retro-olfato,

de frutas e chocolate.

Garziera Shiraz 2003

- Vinicola Lagoa Grande
(75/100)

Este shiraz do Vale do Sao
Francisco confirma a vocagao
da regiao para esta varietal.
Rubi com reflexos violaceos,
tem aromas exoticos de licor
de jabuticaba, especiarias,
azeitonas, chocolate e alcatrao.
Exibe boa concentragao

de sabores, belo corpo,
taninos em grande quantidade,
mas de boa qualidade

e persisténcia muito boa.

Deve melhorar com mais

um pouquinho de adega.

Don Laurindo Ancellotta 2001
(75,6/100)

Esta varietal italiana se presta
bem para cortes, mas esta
varietal é até que bastante
interessante. Mostra cor rubi
intensa, com aromas frutados
e notas florais. Bom ataque,
com intensa acidez e boa
concentracao de sabores,
exibe bom corpo e persisténcia
muito boa. O retro-olfato

é bastante agradavel.
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Aurora Pinot Noir Varietal 2003
(71,3/100)

Apesar de jovem, este pinot noir
se mostra muito evoluido,

com tons de granada e média
intensidade de cor. Aromas sutis,
de frutas secas, com toques
terrosos e tostado. Boca sem
grande expressao, com taninos
meédios e certa adstringéncia final.
Pouco persistente, tem corpo
médio e final austero. Como se
trata do melhor vinho brasileiro
desta uva, da para sentir que

a pinot noir no Brasil deve ser
reservada exclusivamente para

a producao de espumantes.

Dal Pizzol Gamay-Beaujolais
2004 (75/100)

Tirando a gritante impropriedade
do nome, ja que Beaujolais é uma
regiao demarcada da Francga, este
vinho da uva gamay se mostra
com cor violacea, aroma discreto
de frutas, com notas florais.

Na boca tem acidez elevada, corpo
leve e média intensidade, bem

ao estilo dos vinhos franceses
mais simples, produzidos com

a gamay em Beaujolais.

Valmarino Cabernet Franc 2002
(74/100)

A cabernet franc € uma varietal
dificil, especialmente no Brasil.

E este vinho nao foge a regra,
mostrando cor rubi escuro, com
evidentes reflexos acastanhados,
aromas de frutas, com toques

de chocolate e notas herbaceas

(geranio). Aqui, o corpo é médio,
os taninos até que de qualidade

razoavel e a persisténcia boa.

Don Laurindo Assemblage 2001
(78,3/100)

Um bom vinho, com destaque
para sua relagao custo/beneficio,
este corte mostra cor rubi

com reflexos granada, aromas
interessantes de frutas vermelhas,
com notas florais e ligeiro toque
de couro e acordes resinosos.

Na boca mostra-se de corpo médio
a leve, com leve predominio

do alcool sobre a acidez, taninos
médios/finos, com boa persisténcia

e sem amargor final.

ARTHUR AZEVEDO E EDITOR

DE WINE STYLE E DIRETOR-EXECUTIVO
DA ABS-SP. AS DESCRICOES DOS VINHOS
FORAM BASEADAS NO CONSENSO ENTRE
OS DEGUSTADORES DO GUIA ABS-SP
VINHOS BRASILEIROS 2003/2004.

ASSOCIACAO BRASILEIRA

DE SOMMELIERS-SP

FONES 11 3814-7853, 113814-1269
ABS-SP@ABS-SP.COM.BR
WWW.ABS-SP.COM.BR
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TENDENCIAS

O USO DE BARRICAS DE CARVALHO
NOS VINHOS DA UVA BARBERA CAUSOU
UMA VERDADEIRA REVOLUGCAQ

NO PIEMONTE. ESTA E UMATENDENCIA
QUE VEIO PARA FICAR?

por NELSON LUIS'PEREIRA

um mito da Itala
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e vocé pedisse para um piemontés a descri¢do do que seria
tm vinho da uva barbera, a resposta seria certamente que se trata
de um vinho leve, de acidez refrescante, com toques de frutas
vermelhas frescas, além de tragos herbaceos e de especiarias.

Essa ¢ uma resposta absolutamente 6bvia e verdadeira, e ndo
pode jamais fazer parte do passado, sob pena de aniquilarmos
toda a tipicidade de um vinho, de um estilo e porque nao dizer, de
toda uma regido muito tradicional localizada no norte da Italia.

Entretanto, tudo evolui, modifica-se, moderniza-se, inova-se.
Foi o que aconteceu e vem acontecendo no Piemonte, nobre
regiao do Noroeste italiano.

O responsavel por essa verdadeira revolugdo se chama
Giacomo Bologna, proprietario da vinicola Braida, que aceitou a
sugestao de Emile Peynaud, prestigiadissimo enologo franceés, no
sentido que o vinho fosse imediatamente colocado em pequenos
barris de carvalho novo apés a vinificagao, como acontece nos
chateaux de Bordeaux.

Esse procedimento jamais havia sido cogitado pelos
produtores dos vinhos da uva barbera, que sempre buscaram um
vinho simples e agradavel, para consumo imediato, para matar a
sede ou acompanhar as refeigdes.

Com o tratamento em barricas de 225 litros de fino carvalho
francés, o vinho tornou-se mais macio, preservando o carater
frutado e ganhando complexidade aromatica, advinda dos aromas
do carvalho, com notas de chocolate, especiarias e tostado.

No entanto, é sabido que a passagem por barrica exige que
os vinhos tenham uma boa estrutura, pois havera a desejada
microoxigenagao, além da intera¢gdo com o carvalho. A solugao
estava em agir nos vinhedos, fazendo uma criteriosa selecao
clonal, reduzindo drasticamente o rendimento por hectare e

controlando rigidamente todos os passos da vinifica¢o.
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O resultado foi um produto altamente sofisticado, apto ao
envelhecimento, de grande prestigio internacional e capaz de
fazer sombra para os ja consagrados vinhos da regidao, como os
Barolos e os Barbarescos. Estava nascendo um novo conceito, o
Barbera Barricado, um vinho destinado a modificar radicalmente
aimagem da simpatica barbera.

O sucesso dos novos barberas motivou um grupo de
produtores com espirito de renovagdo, a produzir um grande
vinho, embasado num projeto chamado Quorum (com o sentido
de reunido), numa vinicola que se chama Hastae, o antigo nome
romano de Asti.

Para tanto, as seis familias que fizeram a histéria de Asti e da
barbera, a saber, Braida, Coppo, Chiarlo, Prunotto, Vietti e Berta,
requisitaram os melhores profissionais da Itélia, comecando pelo
renomado endlogo italiano, Ricardo Coltarella, além do engenheiro
agronomo Federico Curtaz, que é o encarregado dos cuidados
viticulturais. Hoje, O Quorum é um vinho moderno e sofisticado,
capaz de competir no disputadissimo mercado internacional.

A experiéncia vitoriosa dos Barbera Barricados nos mostra
que podemos maximizar o potencial de qualquer casta, por mais
“simples” que ela seja, adotando métodos de cultivo e vinificagao
adequados e atingindo patamares de qualidade nunca imaginados.

Contudo, é sempre importante frisar que a generaliza¢do
dessas técnicas pode uniformizar a maioria dos vinhos, perdendo-se,
assim, a tipicidade e a individualidade dos diferentes vinhos
produzidos em regioes tradicionais, tao valiosas, e imprescindiveis
no mundo dos vinhos. Seguem, alguns vinhos disponiveis no
mercado brasileiro, encantadores, complexos, e que podem
abrir caminho, para uma melhor apreciagdo e entendimento
dos grandes Barolos e Barbarescos, estes produzidos com a uva

nebbiolo, a grade varietal do Piemonte.

CARACTERISTICAS E DENOMINACOES:

A barbera é uma cepa vigorosa

que precisa ser contida em seu
desenvolvimento, procurando sempre
baixos rendimentos. Sua destacada
acidez e baixa quantidade de taninos
podem ser atenuadas com um periodo
de amadurecimento mais longo,
retardando a época da colheita.

Nesse sentido, é fundamental

o conceito de terroir, com vinhedos

bem posicionados.

SUAS PRINCIPAIS
DENOMINACOES SAO:

BARBERA DEL MONFERRATO
Proveniente das regioes de Alessandria
e Asti, é o tipico Barbera de aperitivo.
Facil de beber, frutado, e com muito

frescor, nao deve envelhecer.

BARBERA D'ALBA

Barbera de muita personalidade,
as vezes, agressivos e bastante
rustico. Os melhores exemplares

admitem certo envelhecimento.

BARBERA D’ASTI

Para muitos, o melhor dos Barberas,
mais elegante e menos incisivo

que seu rival de Alba. Sob esta
designacao esta a grande maioria

dos Barberas barricados.

OS BARBERA BARRICADOS
DISPONIVEIS NO BRASIL

VINICOLA BRAIDA - BARBERA D’ASTI
BRICCO DELL 'UCCELLONE

Pioneiro neste novo estilo de Barbera,
sua primeira safra deu-se em 1982.
Com rendimentos em torno de 40
hectolitros por hectare, sua vinificagcao
ocorre com maceragao ao redor

de 20 dias. Em seguida, permanece

por 12 meses. O mesmo periodo
repete-se com afinamento em garrafa.
Vinho de grande estrutura, apto ao
envelhecimento. A Braida ainda produz
os excelentes Barbera d’Asti Bricco
della Bigotta e o Barbera d’Asti Ai Suma

HASTAE QUORUM

Produzido pelo consércio das seis
familias ja referidas no texto, teve

sua primeira safra em 1997. Um puro
Barbera d’Asti, originado de uvas 100%
barbera provenientes de diferentes
vinhedos distribuidos por toda a regiao
demarcada. Vinificado com 15 dias

de contato da casca com o suco, tem
fermentagao malolactica completa.

O vinho permanece 10 meses em
barricas novas de carvalho francés .
Antes do engarrafamento fica por 12

meses em tanques de aco inoxidavel.

AZIENDA LA SPINETTA - BARBERA
D’ALBA VIGNETO GALLINA

Este vinhedo de quatro hectares
muito bem posicionado em solo
predominantemente calcéario, obteve
a primeira safra em 1996. A idade
meédia das vinhas é de 30 anos.
Fermentado por cerca de 10 dias com
controle de temperatura, amadurece
em barricas de carvalho francés

de média tostadura entre 16 e 18
meses. Apods este periodo volta para
os tanques de aco inox por mais seis
meses, antes de ser engarrafado sem

filtracao ou clarificagao.

ALFIERO BOFFA - BARBERA D'ASTI
VIGNA MORE

Vinhas com idade média entre

45 e 65 anos e rendimentos ao redor
de 40 hectolitros por hectare fazem

deste vinhedo, um dos grandes

destaques desta cepa. O afinamento
em barricas de carvalho complementa

magnificamente sua grande estrutura

VIETTI - BARBERA SCARRONE

VIGNA VECCHIA

Localizado em Alba, este vinhedo com
rendimentos baixissimos (24 hectolitros
por hectare) apresenta vinhas com
idade de 70 a 80 anos. As uvas sao
fermentadas com maceragao de 8 a

10 dias, sob temperatura acima de

26° C. Seu amadurecimento passa por
barricas de carvalho por 16 meses. Seu
engarrafamento é feito sem filtracao.

MICHELE CHIARLO - BARBERA

D’ASTI LA COURTE

Rendimentos por parreira reduzidos,
fermentacao com temperaturas entre
28 e 30° C com maceragao por 12

dias, propiciam um vinho de grande
concentragao. Seu amadurecimento
da-se 50% em barricas de carvalho e o
restante em grandes tonéis. Permanece
por mais 12 meses em garrafa, antes de

ser lancado no mercado.

PRUNOTTO - BARBERA

D°ASTI COSTAMIOLE

O vinhedo Costamiole é um dos

mais bem posicionados da regiao
demarcada. A fermentacao é toda
direcionada para uma boa extracao
de cor e taninos. Seu amadurecimento
é feito em barricas de carvalho francés
(Allier) em torno de 12 meses.

O envelhecimento na garrafa ocorre
por um periodo semelhante, antes

da comercializacao.

NELSON LUIZ PEREIRA E DIRETOR
DE DEGUSTAGCAO DA ASSOCIACAO
BRASILEIRA DE SOMMELIERS-SAO PAULO
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ESCOLHER OU RECUSAR UM VINHO NO RTAURANTE

PODE SER UMA GRANDE DOR DE CABECA..
APRENDA COMO CONTORNAR ESTES PROBLEMAS

L .
-

por MARIO TOREZAN FILHO  fotos VLADIMIR FERNAN
1

Todos nos, discipulos contumazes de Baco,

imaginamos a hora, o local e a companhia certa para
" desfrutarmos de boas garrafas de vinho. Seja em nossa
propria casa seja em casa de amigos, essa relacdo acaba
se tornando prazerosa e descompromissada. Entretanto,
muitas vezes optamos por desfrutar de bons vinhos em
um ambiente mais sofisticado, sem transtornos para
eventuais candidatos a anfitridao, e tendo como

acompanhamento pratos das mais diversas inspiracoes.
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Esse lugar é, sem davida, um bom restaurante e muitos
possuem boas ou excelentes cartas de vinho, merecendo destaque
aqueles que estimulam o consumidor com opg¢des de vinhos com

boa relagao qualidade-preco.

Alguns estabelecimentos mais liberais permitem que os
enofilos levem seus proprios exemplares para consumo, seja
durante uma degustacdo técnica ou mesmo numa refeicao.
Com a finalidade de evitar certas situagdes constrangedoras

para ambas as partes, alguns cuidados merecem atengao.

Em primeiro lugar, deve-se procurar fazer reserva de mesa,
informando-se se é possivel levar seu proprio vinho e se é cobrada

“taxa de rolha”, que é um valor simbolico pelo servigo do vinho.

AULUBRA

Isso contribui sobremaneira para a imagem desagradavel
dos vulgarmente conhecidos enochatos. Se o vinho for
solicitado a partir da carta do restaurante, lembre-se que s6
ha duas situagdes em que ¢ obrigatéria a troca da garrafa:

quando o vinho esta oxidado ou bouchoneé.

A primeira situa¢do ¢ mais clara e surgem no vinho aromas
semelhantes aos encontrados nos Porto Tawny ou nos Vin Santos
italianos, que sdo vinhos oxidados. No limite méaximo dessa

situagdo, surgem os aromas do acido acético, ou de vinagre.

A identificagdo de um vinho bouchonée demanda
uma certa familiaridade do cliente, gerando muitas

vezes discussoes nada agradaveis. O bouchonée, ou doenca

Esse primeiro contato com o sommelier, maitre ou
gerente do estabelecimento, mesmo por telefone, ja fortifica
o relacionamento com a casa. Deve-se tomar cuidado para
evitar levar a um restaurante um exemplar que conste de

sua carta, a nao ser que seja algo bastante diferenciado.

Algumas pessoas possuem o habito de mostrar
as garrafas como se fossem verdadeiros troféus,
adentrando o recinto exibindo-as para quem as quiser
ver. A simplicidade é sempre a melhor conduta, nessas
e em outras ocasidoes. Quando o profissional realiza
o servigo do vinho, abrindo sua garrafa, procure nao

demonstrar atitudes teatrais, mesmo quando se tratar

de grandes vinhos.

da rolha, d4 ao vinho um desagradavel aroma de mofo,

ocasionado pela presenca de uma substancia quimica
chamada tricloroanisol (TCA). A origem desse composto
estd no processo de producdo da rolha. O problema ¢ que
nem sempre se chega a um consenso sobre a condicao
defeituosa do vinho. Aqui vale uma dica: ndo adianta
cheirar a rolha e a melhor forma de se detectar o problema
¢ colocar um pouco do vinho numa taca e aguardar alguns
minutos. O aroma de mofo aumenta consideravelmente
com a aeragdo. Na davida, o bom senso deve prevalecer,

sob pena de uma ocasido especial terminar em confusdo.

Sabemos que existem alguns “recusadores profissionais”

de vinho em restaurantes e, vez por outra, trazem-me



Lg A TR
. w9 '\?ﬂ\’ -
W -

LA \:

o~

(L -y

= - = e — s A :
- - = %, 7 T, 7 .‘hfﬂ g
—— £ '.'-\. i v * . . o~ ~ ~ . 7
* o T - 4 exemplares recusados para expressar minha opinido. Essas sugestdes ndo devem servir para amedronta-lo,
- A gl . ’
~ Mg . g }\ Cae | : ; N s casos, na imensa maioria das vezes, o vinho NAO  mas para que vocé, apreciador, possa desfrutar de grandes
= i -~ - ~ 2
= o r o ESTA RUIM; ELE E RUIM!!! vinhos compatibilizando-os com pratos a altura, e tornar
] ——— i o - ‘\'\ r
s g -~ . esse momento, por vezes, inesquecivel!
- N, . 1 e ; . ;
'

_,,.-"‘-. .-.-"'

-~
y

.

- I
"‘ =
- J' -'-’
Y
rd

A
R A
il b ~4

Os copos também merecem destaque no servigo do
vinho. H4 individuos que costumam levar seus proprios A Associagao Brasileira de Sommeliers-SP mantém em
copos as degustacoes, ¢ o modelo ideal ¢ o chamado  seu site, www.abs-sp.com.br, uma relacao de restaurantes
copo ISO ou INAO, com medidas padrao, que tendem  que tém uma politica de “taxa de rolha” diferenciada
a homogeneizar as impressoes entre os degustadores.  para os socios da entidade. Medidas como essa estimulam
Tenha o habito de convidar o sommelier a provar o consumo de vinho e favorecem aqueles que pretendem
os exemplares, o que torna a relacdo extremamente  desfrutar ao maximo seus vinhos mais nobres.

amigavel para ambas as partes.

Quando o restaurante tem o gentil habito de nao cobrar

a “taxa de rolha” de scus clientes, ¢ de bom-tom que se d€ 14015 TOREZAN E MEDICO E DIRETOR DA ASSOCIACAO

uma gratificagdo ao final; por exemplo, em vez dos 10%  BRASILEIRA DE SOMMELIERS-SP

habitualmente cobrados deixar-se 15% de taxa de servico. AGRADECIMENTO: RESTAURANTE A FIGUEIRA RUBAIYAT - 11 3063-3888



VINHO E SAUDE

“Vinum bonum
wtificat cor hominis”

O VINHO BOM ALEGRA O CORACAO DO HOMEM (SALMO 53) '?3
el N e, |

ESTUDOS RECENTES DEMONSTRAM DE FORMA CLARA
A ACAO BENEFICA DO VINHO SOBRE O ORGANISMO HUMANO.
CONHECA MELHOR A ACAO DESTE NOVO AMIGO DO HOMEM

por GUSTAVO ANDRADE DE PAULO  ilustragio GLAIR ARRUDA

= wineshke

UM POUYCO DE HISTURIA

Desde a Antigliidade, o vinho apresenta-se intimamente ligado a evolucao da medicina,
desempenhando sempre um papel principal. Os primeiros praticantes da arte da cura,
na maioria das vezes curandeiros ou religiosos, ja empregavam o vinho como remédio.
Papiros do Egito antigo e tdbuas dos antigos Sumérios (cerca de 2200 a.C.) ja traziam
receitas baseadas em vinho, o que o torna a mais antiga prescricao médica documentada.

O grego Hipdcrates (cerca de 450 a.C.), tido como o pai da medicina sistematizada,

recomendava o vinho como desinfetante, medicamento, um veiculo para outras drogas e parte

de uma dieta saudavel. Para ele, cada tipo de vinho teria uma diferente funcao medicinal.

5 winesh/e
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Galeno (século 11 d.C.), 0 mais famoso médico
da Roma antiga, empregava o vinho na cura
das feridas dos gladiadores, agindo este
como um desinfetante. Também os judeus
antigos tinham o vinho
como medicamento.
Segundo o Talmud,
“sempre que o vinho
faltar, a medicina tornar
se-a necessaria”

Foi na Universidade

de Salermo (Italia),
fundada no século Xl, que a importancia
do vinho sobre a dieta e a saude foi
codificada. L4, correntes classicas e arabes
se fundiram, fornecendo as bases da
medicina européia. O “Regime de Salermo”
especificava “diferentes tipos de vinho
para diversas constituicoes e humores”
Avicena (século Xl d.C.), talvez o mais
famoso médico do mundo 4&rabe antigo,
reconhecia a importancia do vinho como
forma de cura, embora seu emprego fosse
limitado por questoes religiosas. O uso
medicinal do vinho continuou por toda a
Idade Média, sendo divulgado principalmente
por monastérios, hospitais e universidades.
Até o século XVIIl, muitos consideravam
mais seguro beber vinho do que agua, pois
esta era, freqlientemente, contaminada.
Conta a lenda de Heidelberg, na Alemanha,
que o guardiao do grande barril (Grol3e Fal3)
onde o soberano guardava todo o vinho
recolhido como imposto, sé bebia
vinho. Seu nome era “Perkeo” (do
italiano “Perche no” - por que nao).
Certa feita deram um liquido diferente

para que bebesse e ele morreu

imediatamente. O tal liquido assassino era
nada mais nada menos que agua.

Em 1865-66, Louis Pasteur,
o grande cientista francés nascido na

regido do Jura (terra dos famosos vin jaune

e vin de paille), empregou o vinho em '

diversas de suas experiéncias, declarando
que o vinho é “a mais higiénica e saudavel
das bebidas” Em 1892, durante a grande
epidemia de colera em Hamburgo, o vinho era I

adicionado a &gua com intuito de esteriliza-la.

A partir do final do século XIX, a visé&_"

do vinho como medicamento comecgou
a mudar. O alcoolismo foi definido

como doenga e os maleficios de seu

consumo indiscriminado comecaram |:a g
el

ser estudados. Nas décadas de 70 e 80, d;._ o

consumo de alcool foi fortemente atacado
por campanhas de saude publica exaltando
as complicacoes de seu uso em excesso.
Entretanto, varias pesquisas cientificas
bem conduzidas tém demonstrado que,
consumido com moderacdo, o vinho tras

vérios beneficios a saude.

0 CONSUMO MODERADO

“Nem muito e nem muito pouco”
parece ser o principio para se realcar os
efeitos benéficos do vinho sobre a saude.
Entretanto, as autoridades de saude de
varios paises tém encontrado dificuldade

em estipular o que pode ser considerado -

“consumo sensato” Na Franca, a ingestao

de até 60 g de &lcool por dia é seguraf_.‘
para homens. Por outro lado, no Reiﬁ’i;"_r,:

Unido, recomenda-se menos

—y

de 30 g por dia. Varios sao os
fatores que influenciam esses
fisica,  patrimonio genético,@!

dicoes de salde e uso de

|
i
i -9
|

1

limites: sexo, idade, constituicdo

outras substancias (drogas, medicamentos

etc). Em linhas gerais, um homem pode
consumir até 30 g de alcool por dia. Para
as mulheres, por diversas razdes (menos
tolerancia, menor proporgao de agua no
organismo etc) recomenda-se até 15 g por
dia. A diferenca entre consumo moderado

e exagerado pode significar a diferenca
entre prevenir e aumentar a mortalidade.
Além da quantidade, a regularidade
“também é importante para se obter
os efeitos benéficos do vinho. Os que
exageram nos finais de semana,
e se poupam nos outros dias, podem
~ sofrer todos os maleficios da ingestao
exagerada e aguda do vinho sem nenhum

ganho para a saude.

0 PARADOXO FRANCES

Uma grande reviravolta na relagao entre
vinho e saude ocorreu no inicio da década de
90 com a divulgagao do Paradoxo Francés.
Durante um programa de televisao nos
EUA, o cientista francés Serge Renaud
mostrou que estudos epidemioldgicos em
é_scala mundial evidenciaram que os franceses
épresentavam 2,5 vezes menos mortes por
dloengas coronarianas que 0s americanos,
apesar de fumarem muito e consumirem a
mesma quantidade de gorduras.

A principal explicagao para tal paradoxo
estaria no consumo regular e moderado
de vinho. Como era de se esperar, apos a
transmissao do programa, o consumo de
vinho tinto nos EUA multiplicou por quatro.
Tal paradoxo foi, posteriormente, publicado
na revista inglesa The Lancet, uma das
"'._mais conceituadas revistas médicas do

'mundo, dando origem a uma enxurrada
de artigos sobre os beneficios do vinho

sobre a saude nos tempos modernos.

ALCOOL, TANINOS, FLAVONGIDES,
CATECINAS, RESVERATROL ETT.

H4 muito se sabe que o Aalcool,
consumido em pequenas doses regulares,
traz beneficios para a saude. Estudos
epidemioldgicos mostram que o alcool
presente no vinho, cerveja e destilados
pode diminuir a mortalidade por infarto do
miocardio, isquemia cerebral etc.

Entretanto, o vinho é o que mais desperta
interesse dos cientistas por apresentar, além
do alcool, diversas substancias antioxidantes
em sua composicdo. Entre os mais de
1.000 compostos encontrados no vinho, os
polifendis (flavonodides, taninos, catecinas,
resveratrol, etc) sdo os mais estudados.

Os polifendis, derivados de vérias plantas,
sao os antioxidantes mais encontrados em
nossa dieta. De acordo com sua origem,
apresentam diferentes estruturas quimicas.
Atualmente, varios estudos tém demonstrado
que o resveratrol, um antioxidante natural
presente em vinhos tintos e brancos, esta
associado com os efeitos benéficos do vinho
na doenga coronaria.

Além disso, em laboratorio, o resveratrol
tem mostrado efeito protetor contra o cancer,
embora esses resultados ainda nao tenham

sido demonstrados na pratica clinica.

VINHO E SAUDE:
ALGUNS FATORES

Doencas coronarias. O consumo moderado
de vinho controla os niveis sangiiineos
de algumas substancias quimicas
inflamatorias chamadas citocinas. Estas,
por sua vez, afetam o colesterol e as
proteinas da coagulagédo. O vinho é capaz

de reduzir os niveis de LDL e aumentar os

+ winaesh/c
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de HDL (colesterol bom). Com relagao a coagulacgao, o
vinho torna as plaquetas presentes no sangue menos
aderentes e reduz os niveis de fibrina, evitando que
o sangue coagule em locais errados. Estes efeitos
poderiam prevenir o entupimento de uma coronaria,
evitando um infarto do miocérdio.

Doencas do cérebro. Os efeitos mais conhecidos do
alcool sobre o sistema nervoso sdo a embriaguez e a
dependéncia alcodlica. Entretanto, quando consumido
com parciménia, o vinho parece reduzir o risco de
demeéncia, incluindo o Mal de Alzheimer. Segundo
alguns especialistas, os polifendis presentes no vinho
(principalmente nos tintos) seriam os responsaveis
por evitar o envelhecimento das células cerebrais.

E intrigante notar que, proporcionalmente
falando, a acao antioxidante dos polifendis dos
vinhos brancos é superior a dos tintos.

Entretanto, a quantidade de polifendis

dos tintos & muito superior a dos

brancos, tornando estes vinhos mais

. , . =
interessantes para as células cerebrais. p’
A
Além da acédo antioxidante, os vinhos E
melhoram a circulacao cerebral, como o =
¢ : 2y

fazem com a circulagao coronaria. Sabe-
se, ainda, que as chances de apresentar depressao sao
menores em consumidores moderados de vinho.

Doencas respiratorias. Experimentos recentes
tém demonstrado que o vinho é capaz de reduzir as
chances de uma infegcao pulmonar, sendo mais eficaz
gue alguns antibioticos modernos.

Doencas do aparelho digestivo. Ha varios séculos,
Sao Paulo ja recomendava “um pouco de vinho
para a saude do estdmago” Hoje, sabe-se que o
consumo moderado de vinho esta associado a uma
menor incidéncia de Ulcera péptica por uma série de
razoes: alivio do estresse, inibicao da histamina, agcao
antimicrobiana contra o Helicobacter pylori, bactéria
implicada na génese da ulcera duodenal. Por atuar
sobre o colesterol, o vinho parece reduzir as chances
de formacao de célculos no interior da vesicula biliar.

Doencas do aparelho urinario. Estudos mostram
que o vinho é capaz de reduzir em até 60% o risco de

formacao de célculos urinarios, ao estimular a diurese.

Diabetes. O vinho consumido de forma moderada
melhora a sensibilidade das células periféricas a

insulina, sendo interessante nos pacientes com

diabetes tipo 2 (ndo insulino-dependente). Além
disso, o vinho reduz as chances de morte por infarto
do miocardio em pacientes com diabetes tipo 2. Em
mulheres, um estudo mostra que o vinho pode reduzir
as chances de surgimento de diabetes.

Sangue e anemia. O alcool ajuda o organismo
a absorver melhor o ferro ingerido nos alimentos.
Além disso, um copo de vinho tinto contém, em média,

lr f

0,5mg de ferro.

Ossos. Alguns estudos populacionais
tém demonstrado que o consumo de

pequenas quantidades de vinho é capaz de

AN

melhorar a densidade Ossea, reduzindo as
chances de osteoporose.

Visao. O vinho reduz a degeneracao macular,
causa comum de cegueira em idosos.
Cancer. A possibilidade de que os
antioxidantes presentes no vinho pudessem
prevenir alguns tipos de cancer despertou o
interesse de muitos pesquisadores em todo
o mundo. Alguns estudos populacionais
mostram uma reducao da mortalidade por doenca
coronaria e por cancer em bebedores comedidos
de vinho. Por exemplo, homens que consomem
vinho sensata e regularmente tém menor chance de
desenvolver Linfoma nao-Hodgkin.

Como foi dito repetidas vezes, o consumo moderado
parece ser o caminho para a felicidade. Muito ainda
precisa ser entendido sobre os reais efeitos, benéficos
e maléficos, do vinho sobre a saude antes de torna-lo
a panacéia universal para as moléstias do
mundo moderno. Entretanto, em pouquissimas
situacoes, um remédio pode ser tao infinitamente

agradavel e prazeroso.

GUSTAVO ANDRADE DE PAULO E MEDICO
E DIRETOR DE DEGUSTACAO DA ASSOCIAGCAO
BRASILEIRA DE SOMMELIERS-SAO PAULO.

Apresentamos aregiao
responsavel por vinhos marcantes,
excepcionais e inesqueciveis.

Vinhos do Alentejo
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s que conhecimento: sabedoriz
www.vinhosdoalentejo.pl
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Nos vinho de uma faixa de prego
mais baixa existe uma predominancia
de sauvignon blanc sobre a sémillon,
ressaltando-se mais os aromas de frutas
tropicais e frescor, tipicos de sauvignon
blanc, com toques florais e de frutas

Os vinhos da regido de Graves

citricas, corpo médio com bom equilibrio (Pessac-Léognan) sio mais elegantes

e muito frescor, tornando-se ideais para e mais longevos que os de outras regides

combinagdo com peixes. de Bordeaux como Entre-Deux-Mers,
exibindo notas minerais ¢ um toque
de “pedra de isqueiro” quando jovens,

que se transformam quase

Os vinhos sdo em geral bem vinificados e na sua maioria milagrosamente em mel, tostado,
sao vinhos de uma cor correta oscilando entre um amarelo palha e frutas secas como péssegos e damascos,
com reflexos esverdeados nos mais jovens ou nos vinhos em que tipicos da sémillon quando amadurecem,
predomina a sauvignon blanc, até um amarelo ouro mais intenso associados a uma maciez e untuosidade
para os mais evoluidos ou em que predomina o sémillon. que conferem aos grandes Bordeaux

brancos um carater Gnico.

As uvas utilizadas nesses vinhos
sdo basicamente a sauvignon blanc, sémillon
¢ muscadelle. A sauvignon blanc d4 ao vinho
acidez e frescor enquanto o objetivo da sémillon
¢ dar maior riqueza, corpo e fruta ao conjunto.
A muscadelle, uva muito perfumada ¢ utilizada

em pequenas quantidades como um tempero.

DOSSIE:
BORDEAUX BRANCO-SECO

Esta € uma secao em que degustadores experimentados dao dicas e
para vocé se iniciar em um tipo ou estilo de vinho, diminuindo —
os riscos de desperdicio de tempo ou de dinheiro, propiciando

ao consumidor uma visao didatica e sintética do tema.

-

Joto VLADIMIR FERNANDES tlustragdo PAULO MARCUSSI
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Nos vinhos mais estruturados e com pretensao de longevidade, a presenca da madeira é perceptivel

embora nao exagerada como nos exemplares do Novo Mundo equivalentes, com toques de baunilha e coco

que acabam se incorporando muito bem, com naturalidade ao vinho, a medida que ele envelhece.

A safra é um dado importante
para os vinhos de melhor qualidade
e com maior expectativa de longevidade
As melhores safras sao 1989, 1994
e 1997 e raramente coincidem
com as melhores safras dos tintos

da mesma regiao.

A comparagao destes vinhos com outros vinhos de outras regides
do mundo ¢ dificil j& que este corte de uvas brancas ¢ quase exclusivo
de Bordeaux. Os mais simples com predominio de sauvignon blanc,
podem ser substituidos por versdes de muitos locais do mundo embora
sem a mesma fineza e complexidade. Quanto aos Bordeaux brancos
de melhor qualidade onde a fusao de sauvignon blanc e sémillon

criam uma personalidade propria, a substituigao sera dificil.

A disponibilidade dos vinhos no mercado ¢ boa, trazidos por diferentes importadoras

que oferecem produtos em todas as faixas de prego, oferecendo ao consumidor a oportunidade

até de comparar pregos de um mesmo produto, em locais diferentes. Como sempre, para os vinhos

mais antigos, examinar com atenc¢ao as condigdes reais de conservagao nas importadoras

para nao ter surpresas desagradaveis

A qualidade geral dos vinhos
pode ser considerada boa, embora
nas faixas mais baixas de preco
uma selecao criteriosa seja essencial
para separar as verdadeiras joias.
Desconfie dos vinhos muito baratos

ou das promogoes!!!

OS DEGUSTADORES QUE PARTICIPARAM DESTE PAINEL FORAM:
MARIOTELLES JR., GLORIA MARIA DUCCINI ALMEIDA,

TERESA ROCHA, TIAGO SOARES, ROSELY ZAMBALDI,

SONIA CAMPOS, JOSE CARLOS DE CASTRO, SERGIO GONCALVES
DE ALMEIDA, RAFAEL RIBEIRO DA LUZ, OLGA RIBEIRO DA LUZ,
MARCOS VOLPIANO

Os vinhos degustados foram:

Chateau Thieuley Cuvee Francis Courselle 2000 85

Chateau Doisy Daene Sec 2000 89
Chateau Tour Mirambeau Cuvee Passion 2000 86
Chateau Brown 1998 85
Chateau Carbonieux 1999 88
Chateau Fieuzal 1997 92
Chateau La Louviere 1995 85
Chateau Reynon Vielles Vignes 2000 88
Pavillon Blanc Margaux 1996 90,5
Chateau Fieuzal 1994 91,5
Chateau Carbonieux 1999 92,5

0OS DA WORLD WINE,
CLASSIFICADOS PELAS

2 VINHOS ENTRE
OS TOP 100 DO MUNDO

Produtores

* Castell de Falset 2000 fmma) Falset-Marca

Paises
Espanha

# Sannio Falanghing 2003 Mrancal Feudi di Sam Gregoda  Italia

GULA ﬁmhﬂﬂ

ERO
GAN S S0 2005

Vinhos
W Barbaresco "Rabap#' 20071 rresal
B Barolo Roche dell’Annunziata Torriglione 2000 (Tt
B Patrima 2002 finn)
% Kerner Praepositus 2003 meancs)
* Merlot Focus Zuc di Valpe 2002 [Tine)
# Chiantl “Castello di Brolio®™ 2007 (Tt
# Montefalco Sagranting 25 Annd 2001 i)
% Greco di Tufo “Cutizzi® 2003 Mrancol
& Contessa Entellina Mille & Uina Notte 2001 ()
a# Alghera Marchese di Villamarina 2000 {Tinio

GUIA -;.m..HCES

* % % Egﬁép.u\lﬁ
2005

Produtores Pais
m Domaine Guffens-Heynen (Verget) Franca
W Domaine Bernard Dugat-Py Franga

CONFIRA 10 VINHOS
TRE BICCHIERI

Produtores Pais
Bruno Rocca [talia
Roberto Voerzio ftalia
Feudi San Gregovio [tk
Abbazia di Movacella talia
Volpe Pasini tfia
Barone Ricasoll Irdka
Amaldo Capeai Italia
Feudi di 5an Gregorio Itaha
Donnafugata Italea
Sella & Mosca Itéla

2 PRODUTORES ENTRE
0S 38 COM 3 ESTRELAS

VERGET
PRODUTOR DESTAQUE
Eleito um dos
“Viticultores da Década”.

' 13 disponivel na World Wine % Disponivel em safra anterioc Safra dassificada disponivel em breve,

WorldWmt,

G‘HrO L& PASTINA
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DE FECHAR UMA GARRAFA DE VINHO ESTA APENAS COMECANDO.

ROLHAS OU TAMPAS? CONHECA OS ARGUMENTOS DE CADA

_Mesmo ou existenToutras variaveis

Nos ultimos tempos, uma questao vem se tornando

o centro das discussoes quando o assunto é a forma

de se tampar uma garrafa de vinho. Tudo por causa EFﬁ--Poﬁ-ug-.al;;e‘ﬁi-F—e-", et ,

da velha e confiavel rolha, que ha alguns séculos vem 5 sdculos XVII XV
cumprindoa nobre missao de preservar o vinho nosso quando nossos -

de cada dia, mantendo-o longe do alcance do oxigénio — antepassados : /

e de outras ameacas ao precioso liquido. buscavam uma

Com o passar dos anos, a cortica esta se tornando maneira de
cada vez mais cara€ rara, levando inevitavelmente fy'i\“'_ - -
a busca de alternativas ao seu uso. No entanto, #,g
2

0 que parecia muito simples, na pratica
se mostrou muito mais éomplicado,
pois além da tecnolbgia,'hé no

assunto uma-boa dose de romantismo—
e tradicao. Mas'sera que 655 isso =
envolvidas nessa questso? =
E o que iremos tentar =

decifrar, percorrendo os

caminhos desta mudah(;a.;—



tampar as garrafas que transportariam os vinhos
do Douro para Londres, diversas tentativas foram

feitas com trapos, madeira e até com o proprio vidro,

O cloro necessario para a produgcao do TCA geralmente é
de origem industrial, usado no processo de esterilizagao

das rolhas. Fecha-se aqui o quadro: microorganismos

até que se descobriu que a rolha feita dWs de produzir compostos clorados e o

S5 se7ia o |deal.

A rolha de cortica, feita com a casca do sobreiro,
um tipo de carvalho chamado Quercus Suber, que os
arabes ja usavam séculos antes, seria a tampa ideal
para conservar aquele vinho em perfeitas condigoes.

Até entao, salvo esparsas tentativas com a rexina,
que era a resina do pinheiro (usada pelos gregos para
tentar conservar as anforas de vinho seis séculos
a.C.), na maioria das diversas regidoes produtoras, os
vinhos eram guardados em talhas, anforas, barricas
e tonéis, num processo totalmente aerdébico e sem
nenhum cuidado de controle de temperatura e higiene

tornando-os muito menos agradaveis do que sao hoje.

A doenca da rolha

g Essa tampa feita de cortica atravessou mais de
36 trés séculos, porém tinha ainda um sério problema:
até pouco mais de 20 anos atras, 10 a 20% das
garrafas apresentavam a chamada doenga da rolha
que tecnicamente € a contaminagao do vinho por um
composto quimico, o 2,4,6 tricloroanisol (TCA). Nesse
caso o vinho apresenta um desagradavel aroma de

mofo e dizemos que o vinho esta bouchonée.

O 2,4,6 tricloroanisol € um composto
volatil de cloro, de origem organica, produzido por
uma infinidade de microorganismos, principalmente
fungos, presentes na natureza. No caso das rolhas,
o principal fungo (mas ndo o unico) envolvido é a

Armillaria mellea, que possui a capacidade de produzir

epmpostos cIorados sendo portanto o precursor do TCA.

cloro necessario para o processo. Para se ter uma
idéia, foi somente na década de 1990 que se reuniu
evidéncias suficientes para comprovar que a interacao
de fungos com compostos clorados resultava em altos
niveis de TCA.

Com a evolugao das técnicas de producao e dos
métodos de esterilizacao da cortica, esse indice foi
diminuindo, sendo que ha dez anos o indice de garrafas
com problema na rolha estava em torno de 7%.
Acredita-se que hoje seja ainda menor, na casa dos
5%, como citado no Harpers Wine and Spirit Weekly em
maio de 2003.

Claro que as diversas qualidades de sobreiros
produzem diferentestipos de casca e conseqiientemente
diferentes niveis de qualidade de cortica, mas a maior
parte das rolhas de boa qualidade vem da Peninsula
Ibérica, fazendo de Portugal e Espanha os maiores
produtores individuais do mundo, responsaveis por
50% da producgao total. Outros paiseé, principalmente
do oriente produzem uma parte dos outros 50% da cortica
destinada as rolhas dos vinhos. Os principais
tipos de rolha de cortica sao: a Interica
ou Macica, a Twintop que seria
um sanduiche de duas partes de
cortica macica com um recheio
de aglomerado de cortica no meio;
a Altec, uma rolha de aglomerado
de pedacos de cortica de bom tamanho e
consequentemente de melhor qualidade e a
rolha de Aglomerado Simples usada por vinhos
mais baratos.

Hoje, podemos dizer. que realmente a cortica

natural caminha para uma grande (de 60 a 80%)
reducao do TCA, pofs Amorim, o maior produtor de
cortica do mundo, criou um novo processo industrial
que ira reduzir ainda mais a doenca da rolha, conhecido
por ROSA (rate of optimal steam application, ou indice
6timo de aplicacao do vapor), que é um processo de

esterilizacao da rolha com vapor.

“das diferentes vérietais)

Antes do ROSA, a Amorim havia criado um sistema
de esterilizagao das mantas de cortica individualmente,
com uso de agua fervendo Junto com este sistema,
a Amorim utiliza o CONVEX (continuous volatile
extraction ou extrawaa_gg‘voléteis), em que
as substancias volateis presentes na agua, gerada_s
durante o processo de cozimento, sao removidas
concomitantemente.

Sabaté, o segundo maior produtor de cortica do
mundo, reuniu ha pouco mais um ano um grupo de
diversos especialistas para mostrar na CEA (Comissao
de Energia Atémica da Franca, ‘em Montelimar na
Provenca)-seu moderno e revolltcionario processo _de
extracao do TCA pelo uso gas carbonico em estado
supercritico, conhecido como Diamant, o qual reduzira
o TCA em 97%, porém isso nao serd muito estimulado
enquanto sua nova fabrica nao estiver pronta. ~:

Este é um conceito dificil de explicar, mas basica-

mente consiste em usar o gas carbonico em condigoes

extremamente particulares de temperatura-e pressao,

em que se consegue que a substancia perie‘tre na‘

COYTI(;a como um gas €, ao mesmo tempo I:etll’e as

=

substancias volateis como se fossem liquidas. -

0 surg'imento das rolhas sintéticas

Com a evolugao dos processos de produgao

dos vmhos com a melhoria da qualldade' dos

clones dos dlversos tlpos de uva, a escblha dos

melhores terroirs (ou melhores locais: para pla_n_tlo :

--—|

também no campo

Inicialmente houve um certo
preconceito, pois muitos-

tradicionalistas nao podiam
aceitar uma rolha ™

plastica para aquele

J

produto tao artesanal,

tao cuidadosamente
. - "ll
manipulado e tao

nobre. Mas com o ’

tempo,aparentemente,

esse preconceito vem diminuindo dia .:x.--...._ ’ _":.
! s
a dia, mesmo porque, nos testes cegos desenvolwdos’ﬂ =
"
pelos grandes mstltuios de pesqulsa observ. se que. =
%‘a = ':ﬁe.ﬁ
de fat‘o osw -Gnrremgs cdm rolhas*s‘rﬁtetwasl

-
se apr en bem_au mesmo melhor do'a‘tl'é""r‘-'--r .
= e—%., —y"'"aﬂ- --l'lﬁﬁ
~—aqueles- arr-alha-d.es cem cortlga Falo dos vmﬁosE—'""'

"F'"
._l_. 2 -

_correntes; que‘séb_gnquel‘e’g mais simples, pr@duzndUs‘
~_para o consumo |.meehato ou em curto pnazp ou_seja _—_“‘ﬁ

_nao destinados a longos perlodos-de guarda {ssan"“

“pode ser testado na pratlca eXpenmentando dTversos e

“vinhos argentlnos, chllenos americanos |taI|anv0§, eouﬁ'os, -

‘qué usam esse sustema defechamenta,d.é'ﬁ_ﬁrrafa“ = 1,_

“'I‘As rolﬁ s-rrr’fellcas‘rrgfn_ rste"ﬁ’iﬁ;tPEam-EJHe'

= - —-"'l-u‘— .J.‘__

demobﬁhghm 'uru- be
= giz -resg‘i'é'l'fo' -& ~imp

e J:-—a-— - - X
- remstehq%ﬂfla_s:.; €
niveis “de similaridade com a cc#hgg...c‘ans_gu

e

pre’se-rvar-a uah‘iia“de%"wnh‘b‘ﬁ_@xﬁa‘ ds_quase-

e e —

que totall‘ﬁem:e 1|vres (ia‘fécmm oém;. )



pesquisas e testes

Lw" :‘l 3 o _"'I._'E I R o .._:;{ et g
.‘" s -] T -'ﬁ.f:‘ﬁ’;“} "‘""‘L'E#ff"'w?"f"’.-
N bl SN H s RS
41 et . o e LA S £
e ] e e e
" - ' 1'7-.'1::»' -'r..--a‘af:"\' _é‘.-'
T ‘m - —
108 aca

sao qTag 6, achorc - -G‘E_é ;

Ventisquero, a vinicola chilena
mais premiada em 2004.

sendo a pior de todas  pa izes enga :afamen-to em mMassa
pior - par ""E-—-g rrar ERERRIAS S,

conhecida por Betacorque. ~ d ‘Etﬁas;ﬁ‘mm extremas de auséncia

 — 2 0 —— el

-

" Com prémios conguistados em diversas partes do mundo, 8

Vantisguaro comprova a suprema qualidade de seus vinhos.
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Concurso Vinho Prémio

Selection Maondial de Vins Canada Chardonney Reserva 2003 Cassblanca Medalha de Ouro
Salection Mondial da Vins Canada Meriot Gran Reserva 2002 Madalha da Ouro

Selection Mondial de Vins Canads Syrah Gran Reserva 2002 Medalha de Prata
Citadelles de Vin Carmiénére Gran Reserva 2002 Trophy Prestige
Japan Wine Challenge Cabernet Sauvignon 2002 Medslha de Bronze
Jagan Wine Challenge Saunvignon Blanc Gran Reserva 2003 Medalha de Prata
Jdapan Wine Challange Cabernet Sawvignon Resarva 2002 Medalha de Brome
Catad’ Or Hayatt Wine Awards Carménére Grey 2002 Gran Madalha da Ouro
Catad' O Hayatt Wina Awards Byrah Gray 2001 Medalha de Duro |
Catad’ Dr Hayatt Wine Awards Carméners Gran Aersenm 2002 Medalha de Ouro
Catad’ O Hayatt Wine Awards Cabernet Sawignon Gray 2001 Madalha de Prata
Catad’ Or Hayatt Wine Awards Syrah Gran Aeserva 2002 Medalha de Prats
Catad’ Or Hayatt Wine Awards Carméniére Reserva 2003 Medalha de Prata
Intermational Wine and Spirt Competition Syrah Grey 20001 Medalha de Prata

Intarnational Wine and Spirt Competition Cabernet Sauvignon Gron Resarm 2001 Madalha de Bronm
Fonte: Revista da Vithanicultura - Chile

SABOREIE COM MODERACAO
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HERDADE
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HERDADE DO ESPORAO,
dez anos de Brasil

SEDUTORES E SOFISTICADOS, OS VINHOS DO ALENTEJO TEM ATRAIDO
AS ATENGCOES NOS ULTIMOS ANOS. DESCUBRA AS RAZOES DESSE SUCESSO
CONHECENDO MELHOR A HERDADE DO ESPORAO

L

R winest/e

por ARTHUR AZEVEDO fotos ARTHUR AZEVEDO / DIVULGACAO

Portugal vem passando por uma verdadeira revolugao vinicola
nos ultimos anos, mudando o foco dos vinhos fortificados que lhe
deram fama e prestigio, para a producdo de vinhos de grande
classe e renome internacional, baseado em suas uvas autoctones,
tratadas com tecnologia de ultima geragao.

Levando-se em consideragdo a imensa diversidade de
microclimas que o pais possui e a criatividade de seus endlogos,
aliados ao uso adequado da tecnologia moderna, fica facil explicar
a transformacdo experimentada pelos vinhos portugueses nos
ultimos anos.

Portugal tem uma area plantada de vinhedos de 238.000
hectares, dividida entre 300.000 proprietarios. A producao
média de vinhos entre 1995 e 2001 foi de cerca de sete milhdes
de hectolitros por ano, o que coloca Portugal como o décimo
produtor de vinhos do mundo e o sexto da Unido Européia.

Desse total, 58% sao de vinhos tintos e 42% de brancos, sendo

48% dos vinhos produzidos em regides classificadas como DOC e
IPR. O consumo médio per capita esta ao redor de 52 litros/ano,
o quarto maior do mundo, atrds apenas de Luxemburgo,
Franca e Itdlia.

Uma tendéncia interessante ¢ a mudanca da mentalidade
em relagdo ao tipo de vinho, deixando a produgdo em massa,
representada pelas inGmeras cooperativas que existem em
Portugal, e passando a produzir vinhos de altissima qualidade (e
precos também altos), em pequenas propriedades, os chamados
Vinhos de Quinta. Esses vinhos tém sido avidamente procurados
e consumidos em todo o mundo, verdadeiros vinhos cult,
venerados por legides de apreciadores dos vinhos de autor.

Isso ajuda na imagem do pais, mas o que conta para o
consumidor médio é que a qualidade dos vinhos portugueses
tém aumentado de um modo geral, tornando-os uma referéncia

segura e de grande consisténcia.

Esse ¢ o fato mais importante e que vem ocorrendo em
todo Portugal, de norte a sul e praticamente em todas as regides
vinicolas do pais.

Dentro desse novo cendrio, o Alentejo assume lugar de
destaque, com a producdo de vinhos de alta qualidade, que
atendem as expectativas dos mais exigentes consumidores em
todo o mundo. Quando se trata do mercado interno de Portugal,
o dominio do Alentejo ¢é absoluto, respondendo por mais da
metade de todo o vinho consumido no pais.

A Herdade do Esporio é referéncia obrigatéria no Alentejo
e neste ano completa dez anos de mercado brasileiro, com
vinhos amplamente reconhecidos por sua exceléncia. Tivemos
o privilégio de visitar a propriedade durante nossa viagem a
Portugal no final de 2004, para receber o honroso titulo de
Membro da Confraria dos Enoéfilos do Alentejo, quando entao

pudemos descobrir a intimidade dessa vinicola exemplar.
HERDADE DO ESPORAO

A Herdade do Espordo ¢ uma das mais antigas propriedades

do Alentejo, remontando suas origens ao século 13. Situada em

Reguengos de Monsaraz, no coracao do Alentejo e a cerca de
200 km a sudeste de Lisboa, espalha-se por uma area de 2000
hectares, dos quais cerca de 600 estao plantados com videiras.

Em 1973 a propriedade foi adquirida pelo grupo Finagra, na
época integrado pelos srs. Dr. José Alfredo Roquette e Joaquim
Bandeira. Durou pouco esta primeira etapa, pois o Esporao foi
desapropriado pelo governo socialista de Portugal em 1975,
durante o movimento conhecido como a Revolugao dos Cravos.
Felizmente a propriedade foi devolvida para seus legitimos donos
em 1979 e foi colocado em pratica o projeto para a produgao de
vinhos de alta qualidade, objetivo inicial do empreendimento.

Em 1987 foi construida uma moderna e funcional vinicola,
em local privilegiado, e dois anos depois surgia o Espordo Reserva,
um vinho de reconhecida qualidade desde suas primeiras safras e
também o melhor vinho da empresa, o Esporao Garrafeira.

Um acontecimento importante se deu em 1992, quando o
Dr. José Roquette tornou-se o acionista majoritario da Finagra,
controlando direta ou indiretamente, 97% do capital da empresa.
Desde entdo o Espordao nao mais parou de crescer, por meio de
sucessivos investimentos em melhorias, entre as quais se destacam

arenovacao das vinhas ja existentes e o plantio de novos vinhedos,



a partir de 1995, além da constru¢do de uma imensa barragem,
a instalagdo de um sistema de irrigacdo por gotejamento, a
construcao de um edificio para o eno-turismo e a ampliagao da
capacidade da vinicola.

Os investimentos ndo pararam e, em 1998, o Espordo langou
cas de queijos; em 2002, inaugurou-se uma vinicola especifica
para a produgdo de vinhos brancos e, em 2003, ampliou-se de
maneira significativa a capacidade de fermenta¢ao dos vinhos
tintos. Também nesse ano, concluiu-se a recuperagao da famosa

Torre do Espordo, simbolo maximo da Herdade.
0S VINHEDOS E AS UVAS DO ESPORAO

Os vinhedos do Espordo, algo como 600 hectares, estao
plantados em diferentes locais na regido demarcada, tais
como Esporao, Perdigdes, Rusga, Palmeiras e Monte. Toda a
area plantada esta equipada com um sistema de irrigacdo por
gotejamento, computadorizado. As distancias entre as plantas sao
de 2,80m x 1,20m ou 3,00m x 1,50m ¢ os sistemas de conducio
mais utilizados sao o Guyot e o Cordao, mas outras formas estao

sendo exaustivamente testadas.

As varietais tintas plantadas sdo as tradicionais do Alentejo,
tais como aragoneés, trincadeira e alicante bouschet, ao lado da
touriga nacional, syrah, cabernet sauvignon e bastardo. Entre
as uvas brancas, merecem destaque a Antdo Vaz, a arinto, a

roupeiro, a perrum, a rabo-de-ovelha e a sémillon.

A MODERNA VINICOLA

Os cuidados enologicos do Espordo estdo a cargo de um
australiano, David Baverstock, um verdadeiro maestro na
condugdo dos delicados processos de producao dos vinhos,
devidamente assessorado pelo jovem e competente Luis Patrao
e por Sandra Alves. A influéncia de David no estilo dos vinhos
produzidos no Esporao ¢ sensivel, pois estes possuem um inegavel
sotaque de Novo Mundo.

Um dos grandes diferenciais da Herdade do Esporao é a sua
moderna vinicola, concebida de forma a separar os processos de
produgao de vinhos tintos, brancos e especiais.

Na vinicola de brancos, chama a atencdo o uso de
prensas pneumaticas de tltima geragdo, com valvulas

de acionamento progressivo, que permitem a separacao

-
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O maior interesse do visitante, depois dos vinhos é claro, se

Um dos diferenciais da Herdade do Esporao

é a modernidade. Na vinicola dos brancos séo utilizadas situa no andar térreo da incrivel casa de visitas, que diga-se de

prensas pneumaticas. Ja a dos tintos apresenta passagem tem uma das mais belas vistas do Alentejo, tendo como

tanques de aco inoxidavel, responsaveis . L . .
pano de fundo as videiras, as oliveiras e a magnifica barragem.
pelo controle de temperatura

do mosto automaticamente, de acordo com a forga
de prensagem utilizada. Isto permite um controle
total sobre as caracteristicas de cada mosto, com reflexos
diretos sobre a qualidade final dos vinhos brancos, que hoje
vém se constituindo numa das mais interessantes linhas de
rodutos do Esporao.
Na area dos tintos, o cenario ¢ dominado pelos tanques
aco inoxidavel dotados de controle de temperatura,

equipamento indispensavel para a produc¢do de vinhos de

alta qualidade. As barricas de carvalho americano

francés (25%), cerca de 2000 no total, também tém papel de

destaque no amadurecimento dos vinhos.

A parte mais interessante ¢ a dos lagares de ago
inoxidavel, de pequena capacidade, para a fermentagdo dos
vinhos tintos especiais, que se da de forma cuidadosa, com
absoluto controle re a extragao de cor e taninos, além de
prover oxigénio para otimizar o processo. Trata-se de uma
vinicola-boutique dentro da vinicola-mae, cujos resultado
para dizer o minimo, de tirar o {0

Sdo processados todos os anos na vinicola cerca de
9 mill de quilos de uvas, sendo 7,5 milhdes de uvas tintas

e 1,5 milhao, de uvas brancas.

O ENO-TURISMO NO ESPORAOQ

O eno-turismo ¢é hoje uma modalidade de viagem de grande
aceitagdo e procura em todo o mundo. Afinal de contas, conhecer
as regides onde os vinhos sdo produzidos, aumenta de forma
exponencial o prazer de degusta-los. E nesse setor, a Herdade do
Esporao esta mais do que aparelhada para receber os turistas, com
uma série quase que interminavel de atragoes.

Comecando pela Torre do Espordo, simbolo da empresa,
totalmente reformada ela oferecendo aos visitantes uma espetacular
vista em 360 graus de toda a propriedade. Em seu interior hé toda
uma infra-estrutura para encontros empresariais, em salas muito bem
decoradas. No térreo, existe um interessante museu, ainda nao aberto
ao publico, com pecas retiradas de um sitio arqueoldgico

encontrado numa das propriedades da Iinagra.

Trata-se do sofisticado restaurante Galeria, comandado
pelas maos magicas de D. Julia Vinagre, proprietaria do
Restaurante Bolota Castanha da cidade de Terrugem,
que oferece aos comensais um verdadeiro desfile de
especialidades alentejanas, dignas de se colocar no
curriculo, tais como a sopa de cagdo, o bacalhau confitado
com azeite do Espordo, as costeletas de borrego panadas
com puré de frutas ou ainda o bife do lombo em cama
de péras confitadas com molho de queijo, segundo a grafia
original da ementa (carddpio), na terrinha.

Ainda hé lugar para a sobremesa? Entao que tal uma
sericaia com ameixas d’Elvas, ou entdo um bisquit de torrao
de alicante com couli de framboesas? Nada mau, hein?

Mas atengao, esta nao ¢ uma tarefa para amadores, pois
um almoco completo pode ter até oito deliciosos pratos,
entremeados pelas maravilhas do Espordo, servidas com

imenso cuidado pelo sommelier José Carlos Santanita.
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= Durante nossa visita ao Esporao,

tivemos a oportunidade de degustar

varios vinhos, entre os quais destacamos
[ 2% S 0s mais representativos.

Na linha dos brancos, comegamos

. como o Monte Velho Branco 2003, um

Vinho Regional Alentejano baseado nas

uvas arinto, Antao Vaz e roupeiro. Tem

Vot wwf .
\”M s frod Wale bom custo/beneficio e mostra aromas de

frutas brancas (péra), com notas florais ¢

citricas. Fresco, tem sabores concentrados,

bom equilibrio e boa persisténcia (82/100). Outra boa opgéo ¢é o
Vinha da Defesa Branco 2003, das mesmas castas e sem carvalho,
muito vivo e fresco, focado na fruta, delicado e agradavel. (84/100)
Subindo um degrau na escala, vamos de Esporao Branco

Reserva 2003, com as mesmas uvas, fermentadas em carvalho
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americano (75%) e aco inoxidavel (25%). Neste caso, o perfil
de aromas se amplia, com frutas muito maduras (abacaxi),
toques de anis e carvalho tostado. Excelente na boca, ¢ macio,
equilibrado, concentrado e possui refrescante acidez, além de
longa persisténcia. (88/100)

No topo da pirdamide estd o impecavel Espordao Private
Selection 2003, um sério candidato ao titulo de melhor vinho
branco de Portugal. Elegante, de roupagem amarelo-dourado,
tem intensos aromas de frutas confeitadas, com notas florais,
resinosas e de fino carvalho tostado. Expansivo e concentrado na
boca, tem acidez extraordinaria, belo corpo e persisténcia muito
longa, além de inesquecivel retro-olfato. (92/100)

Entre os tintos, comegamos (muito bem) com o Espordo
Reserva 2001, um velho conhecido dos brasileiros, produzido
com as castas do Alentejo, aragonés e trincadeira, com um toque
da francesa cabernet sauvignon, com passagem por barricas de
carvalho americano e francés, pré-utilizadas por 6 meses pelos
vinhos monovarietais. O resultado é brilhante, na forma de um
vinho de cor rubi intensa e aromas deliciosos de frutas escuras

em geléia (amoras e ameixas), entremeadas por couro novo,

especiarias e chocolate, bastante complexo. Na boca tem boa
expressao, com acidez e alcool equilibrados, taninos finos, muito
boa concentracdo e larga persisténcia, fechando com intenso
retro-olfato de frutas e chocolate. Um vinho completo. (90/100)

Na seqiiéncia, testamos o Esporao Garrafeira 2001, o mais
nobre tinto da empresa e mesmo na sua mais tenra infancia,
denunciada por sua cor purpura impenetravel, jad comeca a
mostrar todo o seu potencial. Os aromas, ainda timidos, evocam
frutas escuras, com notas de especiarias, torrefacdo, resinoso,
chocolate e delicados toques florais, emoldurados por um sutil
tostado. Potente, concentrado e ainda reticente na boca, tem
taninos finissimos em grande quantidade e longa persisténcia. Ha
que lhe dar um bom tempo de adega para que possa desenvolver
sua costumeira complexidade. (92+/100)

Os monovarietais se constituem numa atracdo a parte.
Modernos, lembram mais os vinhos do Novo Mundo. O Esporao
Syrah 2002 é estupendo, com elegantes e complexos aromas de
frutas escuras em compota, com notas de tabaco, café e chocolate.
Agradavel, mostra poténcia, concentracao e¢ equilibrio, com
maciez, expansao e excelente persisténcia. Pura seducao! (91/100)

Ja o Esporao Alicante Bouschet 2002, outro canhao, escuro,

denso e impenetravel, tem um nariz de ameixas, com notas

resinosas ¢ florais. Encorpado, concentrado e persistente, tem
taninos de boa qualidade, ainda muito presentes. Precisa de
adega, por mais 2 ou 3 anos, para desenvolver complexidade e
trabalhar os taninos. (90/100)

A Gltima surpresa estava reservada para o fim do almogo e
veio na forma de um delicioso vinho de sobremesa, o Esporao
Late Harvest 2003, um puro sémillon, que lamentavelmente ndo é
exportado para o Brasil, por sua pouca disponibilidade. Dourado
e luminoso, o vinho tem exuberantes aromas de frutas confeitadas
mescladas a mel, intensos e agradaveis. Intensa dogura e acidez
contrastante lhe ddo um bom equilibrio, completado por grande
concentracao de sabores e longa persisténcia. Uma excelente
companhia para o festival de doces do restaurante do Esporéo. (88/100)

Felizes sao os consumidores brasileiros, que tém a sua
disposicao toda a gama de vinhos da Herdade do Esporao, que
lhes fizeram muito boa companhia nos ultimos dez anos. De

nossa parte, s6 resta agradecer tal privilégio.

Arthur Azevedo é editor da Wine Style e diretor-executivo da Associacao
Brasileira de Sommeliers-SP, visitou a Herdade do Esporao a convite da
Finagra, da Comissao Vitivinicola do Alentejo, do Instituto de Comércio
Exterior de Portugal (ICEP) e da Associacao Nacional das Denominacoes

de Origem de Portugal (ANDOVI), em dezembro de 2004.
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SERA QUE EXISTEM VERDADES ABSOLUTAS
NA ANALISE SENSORIAL DE UM VINHO? SAIBA OS FATORES
QUE PODEM INFLUENCIAR A SUA ANALISE

[JMJOSE LUIZ ALVIM BORGES  ilustragdo EDUARDO JARDIM

Os 6rgaos dos sentidos constituem nossa interface com o meio ambiente.
Através deles percebemos os sinais do mundo exterior, os quais sao processados
nas camadas superiores do cérebro, tornando-se realidade cognitiva.

A evolucao desses nossos 6rgdaos permitiu a sobrevivéncia da espécie
humana. Sem a olfacdo, como perceber, em tempo de fuga, o incéndio em

nossa habita¢do ou, ainda, detectar o alimento deteriorado? A visdo sempre

2 wrinacthis



nos permitiu observar o inimigo ao longe e o tato nos afasta imediatamente ao julgamento da evolug¢ao

de objetos quentes ou pontiagudos que podem levar as injarias. o do vinho. Dessa forma,
A percepcao sensorial pode, também, ser uma fonte de prazer, a iluminacdo natural é =
incluindo-se, ai, o consumo do vinho. Nossos sentidos, porém, o padrao para a descri¢ao 7

podem ser ilusérios, sendo necessaria uma da cor no vinho.

| —

cuidadosa analise das informagdes por eles Além dos enganos proporcionados

trazidas. As vias nervosas que levam pela fonte luminosa, o préprio aspecto

os estimulos sensoriais ‘ ! visual pode influenciar a percepgao

ao cérebro sao - de outras qualidades organolépticas
do vinho e o julgamento de sua qualidade.
Se o vinho ¢é branco, os descritores
aromaticos usados sdo, frequentemente, as
frutas brancas e, para os tintos, sao os frutos
vermelhos. Quando o degustador é vendado, A degustacdo
privando-o do conhecimento da cor do vinho, em tagas

muitas vezes essas associagdes nao se verificam  negras ou sob

@ , .
= ou até se invertem. luz vermelha -
9] 1
‘ . | " i
c Por outro lado, a aceitagdo da cor estd pode corrigir i

omm T 3 !

3 ’ diretamente relacionada a aceitacdo do sabor. esse viés. -
Y ) =

integradas em uma area denominada
cortex orbito-frontal.

Essa integracao entre visao, olfacao

e paladar, cuja fun¢do bioldgica
¢ otimizar a busca de alimentos
adequados, também pode levar a erros
de avaliagao. Assim, quanto a apreciagao
visual do vinho, o tipo de luz incidente sobre
a taga pode modificar nossa interpretacao
de sua cor. A luz fluorescente realca os tons

frios como o verde e o azul, enquanto a luz

incandescente torna mais pronunciados os quentes,
tais como o vermelho e o amarelo.

Provas feitas com iluminacdo inadequada levam
a conclusdes equivocadas sobre a cor e tonalidade do vinho

podendo conduzir-nos a erros principalmente no que diz respeito

Vinhos brancos, quase incolores ou palidos, sem
a cor amarela intensa proporcionada pela longa
maturacao e pelo amadurecimento em barrica,
tendem a ser avaliados mais rigorosamente.
Vinhos tintos com grande intensidade de cor
tendem a ser mais bem avaliados, pois essa
caracteristica, habitualmente, associa-se a vinhos
mais encorpados.

Contudo, essa relagao nem sempre
¢ verdadeira e o corpo do vinho certamente
nao ¢ um parametro isolado de qualidade. As
caracteristicas do vinho inferidas pela sua cor
sao associacdes aprendidas ao longo do tempo.
Quando um vinho ¢é observado e apresenta
determinadas caracteristicas visuais, um perfil
aromatico e gustativo especifico, associado
com aquele padrao visual, vem a mente do degustador,

podendo modificar a avaliacao do vinho.

A olfagao, talvez,

seja 0 mais enganoso
dos sentidos.
Inicialmente, a utiliza¢ao
de descritores aromaticos
do vinho envolve reconhecimento desses
aromas e a evocacao de sua associaciao com
elementos de nosso cotidiano (frutas e outros
alimentos, flores, animais, etc).

Como essas associacoes sao aprendidas
e memorizadas segundo as experiéncias
individuais, uma mesma substancia aromatica
pode evocar diferentes lembrancgas em
diferentes degustadores.

Ademais, para reconhecer aromas ¢ necessario
conhecé-los. A diversidade da aromateca que
cada um de nés guarda na parte de nosso

cérebro denominada rinencéfalo determina
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a maior ou menor riqueza de nossas descrigoes
dos aromas do vinho. Claramente, esse
processo é pouco preciso e apresenta
enorme variacao individual. O aroma
do vinho, pelo mecanismo deintegracgao
nervosa ja descrito, influencia na avaliacdo dos
outros caracteres do vinho.

Sabe-se, por exemplo, que a adi¢cdo de aroma
artificial de morango a uma amostra de vinho
faz com que esse vinho seja descrito como
sendo mais doce do que outra amostra
do mesmo vinho a qual nao se adicionou
o aroma de fruta.

Quando sentimos os aromas de frutas
citricas, flores e mel de um vinho da variedade
Moscatel, sempre aguardamos um vinho doce
na boca. Se o vinho for seco, degustadores
experimentados ficardo surpresos, enquanto
/ os inexperientes poderdo

descrevé-lo como doce.
-

E o0 aroma enganando o paladar.

Quanto a gustagdo, um dos principais
problemas s3ao os limiares de sensibilidade
individuais muito variados para acidez,
amargor ¢ docura. E comum observarmos
individuos que apreciam seu café expresso
curto sem agucar sem acha-lo amargo;
enquanto outros tomam seu carioca com meia
xicara de agucar, reclamando do amargor
intenso. Além disso, a distin¢do conceitual
entre os sabores acido, doce e amargo nao
¢, habitualmente, muito clara.

A degustagao de vinho envolve, portanto,
o julgamento de percepgoOes sensoriais que
podem ser enganosas. A emissdo de juizo sobre
um vinho deve ser precedida de uma profunda
reflexao sobre as possiveis falhas intrinsecas
do processo degustativo. O reconhecimento
delas leva a descri¢des menos pretensiosas

e mais fidedignas dos vinhos degustados!

JOSE LUIZ ALVIM BORGES E MEDICO
E VICE-PRESIDENTE DA ASSOCIACAO BRASILEIRA
DE SOMMELIERS-SAO PAULO

- .-
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Na Adega Alentejana voc€ encontra os grandes premiados do ano
segundo a Revista de Vinhos, a mais importante de Portugal.

A Adega Alentejana © a maior impnrludnm de winhos portugueses no Brasil. E por isso que agui voce
encontra muito mais variedade. Sio 7 anos servindo os apreciadores mais exigentes com a melhor qualidade
do mercado. Afinal, todes 0s nossos vinhos sio transportados em conteineres refrigerados ¢ armazenados

em depositos comrcontrole de umidade € temperatura, garantindo assim 05 aromas ¢ sabores originais
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DEPOIS DE CONQUISTAR O TITULO DE “MELHOR SOMMELIER DO MUNDO’, O ITALIANO ENRICO BERNARDO

AINDA SE VE DIANTE DE NOVOS DESAFIOS. NAQ BASTATER SIDO CAMPEAO ITALIANO, EUROPEU E MUNDIAL.

BERNARDO SONHA EM SE TORNAR MASTER OF WINE, DO BRITANICO INSTITUTE OF MASTER OF WINES, E JUNTAR-SE

AO RESTRITO CIRCULO DOS 246 MEMBROS QUE DETEM O TiTULO AO REDOR DO MUNDO, DO QUAL FAZEM PARTE

JANCIS ROBINSON E OUTROS NOMES SAGRADOS. BERNARDO ESTEVE NO BRASIL ANO PASSADO PARA COMANDAR

DEGUSTAGAO DOS “TOP” NACIONAIS. CONSIDEROU O TALENTO 2002 DA VINICOLA SALTON O MELHOR, MAS NAO

DARIA MAIS DE 80 PONTOS PARA O VINHO. “NA FAIXA DOS 80 COMECAM A APARECER OS BORDEAUX", DISSE ELE

NA OCASIAQ. BERNARDO, O ENTREVISTADO PARA A PRIMEIRA EDICAO DA WINE STYLE, REVELA COMO SE PREPAROU

PARA O CONCURSO E O QUE SE PASSA NAS MESAS DO HOTEL GEORGE V, DE PARIS, ONDE TRABALHA.

por RUI ALVES

WS - Qual é o significado de ser um italiano

o ganhador do titulo de Melhor Sommelier

do Mundo?

BERNARDO - Depois de muitos anos, 26 para ser preciso,
esse titulo volta a ter cores italianas. E claro que ¢ uma
grande satisfagdo. Mas ndo ¢ a nacionalidade que faz
diferenca. Acredito que importantes sao a paixao ¢ o
amor pelo mundo do vinho. Independente da origem,
qualquer um pode transformar a paixdo num momento
especial. O que faz a diferenca é a tenacidade,

a curiosidade e a energia que a pessoa investira para

o conhecimento de um mundo que ¢ tao complicado

quanto fascinante: o mundo do vinho.

WS - Qual é o caminho para ser campedo?

O que vocé aconselharia aos mais jovens?
BERNARDO - Chegar a final do concurso de Melhor
Sommelier do Mundo nao é facil. Primeiro é preciso
ganhar o titulo nacional. Depois é necessario passar
por uma sele¢do de quatro finalistas, de um total

de 43 participantes, realizada por uma comissao

de experts mundiais. Os testes envolvem viticultura
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e enologia. Ha a degustagao as cegas de dois vinhos

escolhidos aleatoriamente, acompanhada de uma

andlise escrita. Ha também uma prova escrita de
compatibilizagdo de prato e vinhos e, finalmente, o teste
de servigo, que inclui a decantagdo. A prova final ¢ em
publico. O candidato deve encarar uma degustacao

as cegas de cinco bebidas, a corregdo de uma carta

de vinhos equivocada, a selecdo de vinhos para
acompanhar um menu completo, justificando as
recomendagdes e, finalmente, a decantacdo. Para atingir
esse objetivo dediquel nove anos de estudos, pesquisas

e viagens ao redor do mundo. Trabalhei em diversos
paises apenas para aprofundar o conhecimento

das diferentes culturas e aprender linguas, o que

¢ fundamental para o trabalho. Os jovens, se tiverem

a verdadeira paixdo, devem estudar a viticultura
mundial, usar o tempo livre para visitar produtores,

ter sempre contato com as origens do vinho, trabalhar

em outros paises para adquirir a sua propria
personalidade. Na sua profissao, o sommelier nunca
deve esquecer que o seu papel é sugerir ao cliente a
escolha de um vinho, transmitir sua experiéncia sem a
atitude de superstar. Humildade é a chave para quem

gosta de vinho, o aprendizado ndo termina nunca.

WS - Vocé pensa em fazer o concurso para se
tornar Mestre em Vinhos?

BERNARDO - Sim, um dia pretendo tornar-me um
Mestre de Vinhos. O contexto dos exames ¢ diferente,
apesar de o tema ser o mesmo. Além do conhecimento

tebrico, o sommelier envolve-se muito com o servigo

do vinho e o contato com o cliente é muito importante.
O concurso para Mestre de Vinhos ¢ mais baseado

em conhecimentos tedricos.

WS - Comeo ficou sua vida depois do titulo?

BERNARDO - Eu na3o me sinto mudado depois da
competi¢do. Eu ja tinha conhecimento de minha
capacidade, mas o titulo faz com que as pessoas

me vejam com mais respeito. Tive que atender a
muitos convites para entrevistas, algo que nao estava
acostumado. Se antes do concurso no tinha tempo
para nada porque estava estudando, hoje em dia
também ndo sobra muito em funcao das diversas
ofertas de colaboracao que tenho recebido, inclusive
a de editar o meu livro, que sai em setembro.

No meu trabalho no George V, assumi a fun¢ao

de Diretor de Sommellierie e de Gerente de Bebidas.
E ainda continuo a me dedicar a minha empresa

de consultoria, a Bernardo Wine.

WS - Quais os vinhos da América do Sul que vocé
recomenda no George V?

BERNARDO - Sugiro argentinos e chilenos. Normalmente
os recomendo para acompanhar carnes vermelhas e
cacga. Sao vinhos com muita estrutura e calor, perfeitos

para noites frias e pratos com molhos ricos.

WS - Quais as compatibilizacées que vocé
recomendaria para alcangar o “terceiro sabor”,
Jruto da combinagdo perfeita?

BERNARDO - Sugeriria Champagne com Foie Gras

ou ostras, Porto Vintage com queijo Silton, Porto
Colheita com “cabaleo reau” e um velho madeira com

beef consommé com trufas negras.

WS - Quais sdo os melhores vinhos que vocé ja tomou?

BERNARDO - Esta ¢ a pergunta mais freqiiente em minhas entrevistas. Infelizmente
eu nao encontro uma resposta. Para mim, nao ha vinho preferido. Cada um tem
sua histéria. H4 situagdes em que eu prefiro um e momentos em que prefiro outro,

sempre de qualidade. O vinho, como as pessoas, tem a sua identidade

e complexidade, que devemos respeitar.

WS - Poderia recomendar alguns vinhos com boa relagdo custo-beneficio?

BERNARDO - Em termos de custo-beneficio, sugeriria vinhos do sul da Italia,

os portugueses, hungaros, chilenos e argentinos.

WS - O que vocé acha dos vinhos do Douro e do Alentejo?
BERNARDO - Gosto muito dos vinhos do Douro. Quanto aos do Alentejo,

creio que sdo ainda muito alcodlicos, o que sacrifica a elegancia.

WS - Como vocé vé as mudangas no estilo dos vinhos de Bordeaux?

Vocé acha que eles vdo aderir ao novo estilo de vinhos, prontos para
beber, potentes, no estilo de Robert Parker?

BERNARDO - Esse fenémeno ja aconteceu. Muitos produtores negam essa tendéncia
de produzir vinhos prontos para beber, potentes. Mas a verdade é que eles ja
transformaram seus vinhos seguindo o novo estilo. Nao fosse assim, porque

estariam tao preocupados com as notas de Parker?

WS - Hd algum vinho que vocé nunca tomou e que esteja em sua lista?
BERNARDO - Para ser honesto, creio que realizei todos os meus desejos.

Agora dedico-me a novas descobertas.

WS - Alguma mensagem para os brasileiros?

BERNARDO - Viva a capirinhal

LANGANETD
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Rua Arizona, 1035 - Brooklin
tel: 11 5506-6422 - fax: 11 5505-4175

www.bestwine.com.br - contato@bestwine.com.br
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por MARIO TELLES JR.

U MIARUEEEEE RIAE DEEER/ M H D Syl D .0 e E UMA FESTA E a pergunta que nio quer calar, que me fiz ao ser convidado O sabor do paraiso ¢ doce como os trés Eszencia (nao
pela organizagio da Vinoble, a feira mundial de vinhos doces  confundir com o Tokay Eszencia) que degustei nestes cinco dias,
PARA OS SENTIDOS. ESTIVEMOS NOS BASTIDORES : L . : :
e fortificados que ocorre anualmente em Jerez de la Frontera na  em contraponto ao tinico vinho desse tipo que tive a oportunidade
DA VIN O BHRE §2 0 0 4 E DE S C O BRIM O S VERDADEIRA S Espanha, em sua versao 2004. Para mim, que ha cerca de 20 de provar nos 25 anos de minha vida de endfilo. Um deles,

PRECIOSIDADES CONFIRAI anos comecei no mundo do vinho organizando talvez a primeira o Eszencia Oremus 1989, apresentava 500 g de agucar residual,

degustagdo de vinhos doces realizada no Brasil, a resposta é simples. ~ devidamente compensados por 25 gramas de acidez tartarica,
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em fantastico equilibrio, com lagrimas eternas, untuosidade
inigualavel, surpreendente final fresco e apenas 2,8 graus de alcool.
Outra maravilha que degustei foi o raro Riesling Eiswein
Forster Pechstein do famoso produtor alemao Burkling Wolf, que
combina refrescante acidez com dogura intensa, da forma que
apenas os grandes vinhos do Pfalz conseguem fazer e delicadeza
de um raio de sol ao nascer ou de uma leve brisa que nos afaga a face.
Os organizadores mostraram competéncia na escolha do
local, Alcazar, a majestosa fortificacgdo moura conhecida em
todo o mundo, esplendidamente restaurada e transformada em
um Centro de Convengoes. A exposi¢ao se realizou nos varios
patios e jardins do complexo e as aulas e degustagoes aconteciam
em locais como a Mesquita ou o Moinho, mantidos como eram

originalmente em seus primordios.

as novidades
DA VINOBLE

Tecnicamente, como em qualquer feira, era preciso saber
separar o joio do trigo, atento o suficiente para descobrir
novidades como o Vin Santo grego, que possui uma mineralidade
que lhe da uma personalidade tnica ou ainda o ressurgimento do
Vin Santo de Nozziola, no Trentino, estimulado em boa hora pela
Slow Food, uma associagao que valoriza a boa gastronomia, ou
o surgimento do Sapros, um consorcio integrado por produtores
como Marcel Deiss, que defende a menor intervengao da mao do
homem possivel nos vinhos botritizados.

As vezes & impossivel ndo resvalar no exotismo exagerado
como quando provamos um vinho tipo passito do Japao,
produzido com a Koshu, uva vinifera japonesa que, calcula-se,

seja conhecida ha mais de 1000 anos.

degustacoes abrangeram nao apenas as regioes classicas

dos va@hos doces, como Sauternes, Loire ou Tokay, mas também

as regides emergentes como Chile ou as pouco conhecidas do
grande publico como do Sudoeste da Franca.

Algumas experiéncias inovadoras em eno-gastronomia,
realizadas nos chamados Laboratorios do Gosto, vieram
confirmar que os espanhdis estdo hoje a frente nesta area
justamente por ndo ter medo de ousar!

Afinal combinar chouri¢o com vinhos doces e tintos nao é

para quem ¢é fraco!

EM RELACAO
A GASTRONOMIA LOCAL,
alguns fatos
Joram maicantes:

Comecamos com os famosos tapas, tantos e tao variados
que podem substituir uma refeigdo, como pudemos comprovar
na recepcao da Casa Lustau, onde tivemos a oportunidade de
conhecer mais de 20 tipos diferentes destas delicias.

Também nos impressionou o frescor e suculéncia dos
alimentos, destacando-se o pimentdo, conhecido na Espanha
como pimiento. Imperdivel !!!

Por fim, ndo poderiamos deixar de mencionar o tradicional
presunto cru, apenas o melhor do mundo, e um prato mais raro e
s6 disponivel na temporada de touradas que é o rabo de touro em
seu ragu.

O balanco final foi muito positivo pela organiza¢io impecavel,

pelas oportunidades tnicas de degustacao e pela eno-gastronomia

espanhola, hoje considerada como vanguarda mundial.

MARIOTELLES JR. E MEDICO, EDITOR DE WINE STYLE
E PRESIDENTE DA ASSOCIAGAO BRASILEIRA DE SOMMELIERS-SP,
VISITOU A VINOBLE A CONVITE DA ORGANIZAGCAO DA FEIRA.

]
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Nicolas Catena, o mais importante produtor da Argentina,
esteve em Sao Paulo 4 convite de Ciro Lilla, da Mustral Importadora, representante

exclusiva da Calena no pais, esteve no Brasil o importante produtor argentino Nicolas Catena,

SALTO
NtV I N H 0 § e

Gewer Fiendadea em 1970

O MUNDO APRECIA O

ESPUMANTE BRASILEIRO.
um nome de sucesso internactonal. A marca registrada de Catena é a inovagdo; for o primeiro

a plantar vinhedos em altitudes elevadas na Argentina, abrindo novas perspectivas para a produgdo APRECIE SALTON BRUT
vinicola naquele pais. Outro_fato relevante diz respeito a selegdo clonal da malbec desenvolvida
por Nicolds e responsdvel por boa parte do sucesso desta uva. Na degustagdo realizada no impecdvel RESERVA OURO.
Figueira, foram mostrados vdrios vinhos das diferentes linhas da empresa, com destaque para

o Catena Alta Chardonnay 2002, o Luca Malbec 2001 ¢ o Catena Alta Malbec 2002.

style

Um dos melbores ¢ mais premiados

1Ne:

espumantes do Brasil,

Cheval des Andes, um icone da
Argentina chega ao Brasil

Para marcar a chegada do Cheval des Andes, vinho resultante

o
(<2}

da joint-venture entre o Chdteau Cheval Blanc (Bordeaux) e
Terrazas de Los Andes (Mendoza), Davide Marcovich, da
LVMH, recebeu personalidades, jornalistas e formadores de
opinido no celebrado restaurante D.O.M. de Alex Atala. O
Cheval des Andes, uma mescla de cabernet sauvignon e malbec,
provenientes de Mendoza, foi apresentado por seus criadores,
os endlogos Pierre Lurton (do Cheval Blanc) ¢ Roberto
de La Mota (Ierrazas), que ndo esconderam dos presentes

0 orgulho que tém de tao importante criagdo. Todos os detalhes
sobre o Cheval des Andes vocé encontrard no site da Artwine,

em www.artwine.com. br

Miguel Torres Chile tem novos vinhos 4 conceituada empresa espanhola Miguel Torres,

da Catalunha, tem no Chile uma vinicola modelo, onde sao produzidos vinhos de grande cardter e personalidade.

Para mostrar estes vinhos, esteve no Brasil o diretor-geral da empresa, Jordi Matas, em almogo realizado
no restaurante A Figueira, em Sdo Paulo. Os grandes destaques _foram o estupendo Cordillera 2001, um corte
das uvas carifiena, merlot e syrah, o Maquehua Chardonnay 2003 e o vinho premium da casa,

o Conde de Superunda 2000. A Torres ¢é representada no Brasil pela Reloco, do Rio de faneuro.




Benjamim, da Nieto Senetiner, é apresentado pela Casa Flora Buscando preencher um segmento
importante do mercado, a Casa Flora, tradicional importadora de Sao Paulo, foi buscar na Argentina uma nova linha de vinhos,
produzida pela concertuada vinicola Nieto Senetiner, de Mendoza. A linha Benjamim é composta por vinhos das uvas malbec,
chardonnay, cabernet sauvignon e tempranillo, em varietais puros, muito _frutados, bem elaborados e de prego extraordinariamente
convidativo, que, diga-se de passagem, é o seu maior atrativo, destinados ao consumo didrio. A Casa Flora também traz para o Brasil

os vinhos da linha reserva da Nieto Senetiner; de grande qualidade e 6timo prego.

ICEP e Mundivini mostram novos vinhos portugueses

Em delicioso almogo no Vechia Cuccina, do craque Sérgio Arno, o Instituto para !
L -

Uruguai mostra seu novos vinhos no Brasil £» evento promovido
pelo Instituto Nacional de Vitiwinicultura do Uruguar (INAVI), e realizado no hotel

o Comércio Exterior de Portugal (ICEP) ¢ a empresa Mundivini, de Portugal, mostraram
alguns vinhos inéditos, que em breve estardo no Brasil, dos produtores Casa de Mouraz

(Dao), Quinta da Pacheca, Quinta de Mourdo ¢ Quinta Dona Leonoy, os trés diltimos

. ) . Unique em Sao Paulo, os mais representativos produtores do Uruguai estiveram no Brasil,
do Douro. Foram degustados vinhos brancos, tintos e do Porto, de extraordindria q g P p S >

. . . . para mostrar as safras mazis recentes de seus vinhos. O Uruguai vem, nos dltimos anos,
qualidade, como tem sido o habitual dos novos vinhos portugueses.

se destacando na producdo de vinhos finos, em especial os da uva tannat, a varietal
emblemdtica do pais. Organizado mais uma vez por Cristina Neves Eventos, a mostra

Artwine e Zizitour promovem turismo enoldgico na Argentina e em Portugal 4 4rwine

Consultoria de Vinhos e a Zizitour realizardo em 2005 duas interessantes viagens eno-turisticas. A primeira, em junho, serd para

alcangou um grande éxito, o que pide ser comprovado pela grande afluéncia de jornalistas,
Jormadores de opinido, sommeliers e endfilos.

a Argentina e em setembro o pais visitado serd Portugal, ambas com acompanhamento de Arthur Azevedo, consultor da Artwine e

Wines of Argentina realizou a 8 Mostra dos Vinhos
Argentinos no Brasil Azarcado pela realizagdo de vdrias degustagdes em todo

diretor de Wine Style. Para mais informagdes e reservas, consulte a Sizitour pelo telefone (11) 5539-4386, ou www.artwine.com.br

0 pais ¢ por uma regata no Rio de fanewro, a Wines of Argentina, capitaneada por Roberto
: M*a Luka, da Finca Sophenia, trouxe nada menos do que 40 dos mais importantes produtores
Antes de escolher o vinho

que tal saber onde ir.
guiaespecial.com.br

da Argentina para mostrar seus vinhos para um piiblico dvido por novidades, que em

Sao Paulo lotou as dependéncias do Buffet Torres, num concorrido evento organizado mais
uma vez com competéncia por Cristina Neves e sua equipe. Para quem ainda ndo sabe,

a Argentina é hoje o pais de quem o Brasil mais importa vinhos, o que por st s6 jd dd

a exata dimensdo da importdncia dessa mostra.

Paulo Laureano e Joaquim Madeira trazem novidades

para a Adega AlentEjana Para mostrar os novos vinhos da Adega Alentejana,

o0 empresdrio Manuel Chicau e sua esposa Roseli organizaram um jantar muito especial

no Antiquarius em Sdo Paulo, com a presenga dos produtores Joaquim Madeira e Paulo
Laureano. Os vinhos mostrados foram das vinicolas Casa de Sabicos, empresa de Joaquim
Madeira e de sua esposa Graga, eleitos pela Revista de Vinhos de Portugal como Produtores
Revelagdo de 2004 ¢ Eborae Vitis e Vinum, de Paulo Laureano (endlogo do ano de 2004
também pela Revista de Vinhos) e de sua esposa Tereza. Laureano, um velho amigo

dos brasiletros e nosso em particular, responde pela elaboragdo em ambas as vinicolas

¢ 0 faz com sua habitual competéncia. Nada menos que 10 vinhos foram degustados,

com os seguintes destaques: Casa de Sabicos Joaquim Madeira 2004, Casa de Sabicos
Avé Sabica 2004, Casa de Sabicos Reserva 2002, Dolium Reserva 2001, Dolium Selectio
Touriga Nacional 2003 (uma jéia rara, imperdivel e jd disponivel no Brasil) e os dots

icones do Alentejo, os destacados Mouchdo 2001 ¢ Mouchdao 2001 Tonel 3 ¢ 4.

Gala

Um vinho inesquecivel
Autografado por Luigi Bosca.
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Roquette-Cazes, a proxima atracao da Quinta do Crasto o ensiogo Tomads Roguette,
em vistta ao Brasil para divulgar os excelentes vinhos da Quinta do Crasto, trouxe um dtima noticia para aqueles que gostam
dos novos vinhos do Douro. Trata-se da mais nova criagdo da empresa, o Roquette-Cazes, fruto da associagdo

da Quinta do Crasto com a_familia Cazes, produtora do Chdteau Lynch-Bages em Pauillac/Bordeaux. Segundo nos contou

Tomds, o vinho serd langado em junho na Vinexpo (Franga) e estard disponivel no Brasil, por meio da Qualimpor, ainda este
ano. Produzido com as uvas touriga nacional, touriga franca e tinta roriz, o Roquette-Cazes tem uma filosofia de vinificagao
diferenciada, com um rigido planejamento, visando a produg@o de um vinho de personalidade inica, que mantenha-se fiel

as origens portuguesas, mas com um nequivoco toque francés. As uvas sao provenientes de vinhedos especialmente

Encontro Internacional
do Vinho no Espirito

Santo sera em agosto
de 2005 0 incansivel Roberto

Serpa, devidamente assessorado

escolhidos entre os melhores disponivers na espetacular Quinta do Crasto, com idade média de 20 anos, e a vinificagdo serd
realizada em tanques tronco-conicos com duplo controle de temperatura (quente e frio), o que dard aos endlogos um amplo
controle sobre o processo. A maturagdo desse vinho da safra de 2003 se deu em barricas de carvalho francés novas,

por 20 meses. Levando-se em consideragdo o retrospecto das empresas envolvidas na criagdo desse vinho, ndo é dificil imaginar

que um novo icone do Douro estd nascendo. . o
por sua equipe, realizard a oitava

10 anos de HERDADE DO ESPORAO no Brasil.

edigdo do Encontro Internacional

do Vinka, considerado com muita Obrigado a todos que nos ajudaram a abrir um milhao de garrafas.
Justica o “mazor evento de endfilos
Hotel Sao Gotardo realiza evento ' : do pais”. Como ocorre
de Eno-Gastronomia em iUIhO O Hotel Sao Gotardo, tradicionalmente, o evento serd

localizado no alto da Serra da Mantiqueira, em Itamonte, vai realizar realizado em Pedra Azul, um dos

nos dias 8, 9 ¢ 10 de julho de 2005, a terceira edigdo de seu sofisticado lugares mais aprazivers do pais,

evento de eno-gastronomia, reunindo desta vez o chef Marco Baracal, no pertodo de 4 a 7 de agosto

do restaurante Baracat, de Campinas, escolhido pela revista Veja como de 2005. O formato do encontro -%ﬁ
0 melhor da cidade em 2004, ¢ Arthur Azevedo, consultor de vinhos, repelird sua_formula vencedora, _:.5":-
diretor da Associagdo Brasileira de Sommeliers-SP e editor de Wine com grandes degustagdes temdticas, £
Style. No programa deste ano teremos uma palestra sobre Portugal, conduzidas por renomados :E;
seguida de degustagdo de vinhos, e um jantar preparado por Marco, especialistas do Brasil e do exterioy §
harmonizado com vinhos especialmente escolhidos por Arthwy, que além das imperdivets degustagies _E-
também assina a Carta de Vinhos do Sao Gotardo. O hotel, que faz paralelas, onde sdo degustados alguns

parte do Rotewro de Charme, possut uma localizagdo privilegiada, dos mazis raros e cobigados vinhos

com vista panordmica da Serra da Mantiqueira, além de confortdvers do planeta, por poucos privilegiados.
apartamentos, suites com lareira e hidromassagem, piscina aquecida, Informagoes adicionais podem ser
obtidas com a MS Eventos

(27) 3200-3776 ou com

a Allianza Tour (27) 3315-4333.

sauna, massagens, caminhadas ecoldgicas, biblioteca, bar, lareiras e
um exclusivo atendimento que encanta a lodos os hispedes. Para mais

imformagdes e reservas, ligue para o Sdo Gotardo pelo telefone (055)

3363-9000 ou acesse www.hotelsaogotardo.com.br
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